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Uvob

1.1. Vinice Sobes

Vinohradnictvi a vinatstvi v Ceské repub-
lice zaznamendvd v poslednich nékoli-
ka letech nebyvaly rozvoj. Plochy vinic
dosdhly k dne$nimu dni téméf 20 tisic
hektart. Vinice jsou vysdzené a obdéld-
vané modernim zplsobem s vyuzivdnim
nejnovéj$ich mechaniza¢nich prostiedka.
Vinohradnici peélivé dohlizeji na kvali-
tu hroznd a snazi se ve vinici dopéstovat
hrozny, které budou zdkladem vyroby kva-
litnich vin.

RovnéZ technologie zpracovéni hroznii se
dostdvd stdle na vys$i droven srovnatel-
nou s vyspélymi vinafskymi stdty na svété.
Vinafské provozy jsou vybavené technolo-
giemi pro Setrné zpracovdni hrozna, fize-
né kvaden{ révovych mosti a kvalitn{ zrdn{
vin v nerezovych tancich a nebo kvalitnich
dfevénych sudech.

Dokladem stdle vzrustajiciho z4jmu o Ces-
k4 a moravskd vina je rovnéz celkova spo-
tieba vina ve spole¢nosti, kterd rok od

roku stdle vzriistd. Domdci spotiebitel se
snaz{ velmi dobfe orientovat v nabizeném
sortimentu vin a vybird si skute¢né $pic-
kovd vina, kterd mnohdy upfednostiiuje
i pfed viny z tradi¢nich vinafskych zemi,
jako jsou Francie, Itdlie, Spanélsko anebo
Portugalsko.

Dynamicky rozvoj oboru je doplnény
i vyznamnou §lechtitelskou praci zaméfe-
nou na vznik novych odriid révy vinné.
Ceskd republika pati{ mezi vinafské zemé,
které maji velmi bohaty odrudovy sorti-
ment, ktery se na jedné strané dopliuje
zajimavymi odridami ze zahrani¢i a na
druhé strané¢ i odridami, které byly vytvo-
fené na §lechtitelskych pracovistich v Ces-
ké republice.

Je tfeba, aby se v takovém bohatém sor-
timentu orientovali profesiondlni vino-
hradnici, vinafi, ale rovnéz prodejci vin,
hoteliéfi a someliéfi. Velmi vyznamné je
rovnéz doplnovat tyto znalosti u spotie-

1.2. Vinice U t7f dubii ve Stosikovicich

bitelti vina, aby ziskali dostatek informaci
a poznatki o vinech, kterd konzumuji.
Popisem odrid révy vinné se zabyvd
nauka, kterd se nazyvd — ampelografie.
Ampelografie popisuje morfologické zna-
ky jednotlivych odrtd, fenologickd stddia,
agrotechnické vlastnosti, aZ po moznosti
technologie zpracovani hroznt na vino.
Ampelografie jako nauka md velmi hlu-
boké kofeny, protoze uz ve starovéku
bylo tfeba odridy révy vinné popisovat
a navzdjem od sebe odliSovat.

Tato monografie m4 za cil sezndmit odbor-
nou vefejnost, ale i milovniky péstovani
révy vinné a dobrého vina se sortimentem
odrid, kreré se péstuji v Ceské republice
jako registrované odrtidy, novymi odrtida-
mi od nds i ze zahranidi, tradi¢nimi odra-
dami stfedoevropského regionu, ale i sta-
rymi ,krajovymi“ odridami, které patii
mezi velmi cenny materidl pro $lechténi

révy vinné, ale i vyrobou specidlnich vin.




