Bowle ma caroslec

Z arikéavadlo

],)1'0 L'LsPéén]" caroslec

Michdam, micham $tavnaté ovoce,
at vSichni prileti ve zdravi, po roce!
Michdm, micham kouzelny napoj,
at mésic hodi nam tipytivy zavoj.

Vsichni se do noci budeme veselit,

tancovat u ohné a bowli pit.
Zamavam do vzduchu dfevénou holi,
jen §patné sily at bourka skoli.




Cajenﬁsl’v% z dievéné c}waLoquY

Z arikavadlo

pro vécai silu

Jak jsi cokolddo sladka!
Oteviram do zahradky vratka.
Potrebuji vice sily,
pravé v téhle tiché chvili.
At se vitr mezi stromy,
mezi hrusky, $vestky honi.
At si fici, fouka, svisti,
ale zavan vétru pristi
_do ndpoje pinese mi,
velkou silu mezi viemi.

| Nc’xpoj Ldsk]/ = jaho; s

Pro Pf’i\f’OLdni L(ftSl(T’

Kdo v dusi milého skryva,
nejvétsim jeho pranim byva,
na blizku mu stéle byt,
nechce 0 ném jenom snit.
Proto volam mocnou silu,
v lesnich tinich skrytou vilu.
Roztanci se na paloucku,
naslapuj vSak polehoucku.
Pricaruj mi, s kym chci byt,
budem sbirat slunce tipyt.

Krisealova scudanka
Z arikévadlo

Pro ‘Cajnd Pf'(ini

Mam tajné ptanicko,
skryva ho srdicko.
At se mi vyplni do sedmi dni,
at neni ukryté jen v Fisi sni.
Necht z hory vyleti ohnivy drak,

do vzduchu vypusti duhovy mrak.
K zemi pak spusti se barevna stuha,
nad ranem vznese se nejhustsi mlha.

- Vyplii se pranicko malé,

- nechci uz cekati dale!




Na Pé( sklenic Po‘cf'cbujcnwcz

3 1 broskev #: 1 jablko #: 1 citron % mensi hrozen vina % 1 kiwi # 1 litr ledového
ovocného ¢aje (lesni smés nebo broskvovy) # 4 kavové lzicky cukru krupice

Ovoce umyjeme a do misky naloupeme Jablko a kiwi zbavime slupky, spoleéné
kuli¢ky hroznového vina. s broskvi nakrajime na kousky a rovnéz
ptisypeme do misky.

Na ovoce nasypeme asi étyfi kavové 1zicky Citron rozptlime a do misky k ovoci
krupicového cukru. vymackame §tavu z obou pulek.




Polévkovou lzici ovoce dobfe Ledovy ¢aj nalijeme do konvice a pridame
promichame a nechame ulezet v lednici k nému ulezelé ovoce z misky.
asi 30 minut.

Zamichame a miizeme podavat
v malych sklenickach se Izickou.

Doznc’uﬂka:

Ovoce miizeme riizné ménic. DA se Pouiit Poaﬂeraﬂé, mandarinka,

bcn*in'k]’, ﬂ”C\Liﬂ]’, ne‘&tcu*inkr nebo araras.

pokucl chcece ic skLcni(:kT N Pc’u'q' ozdobené ja‘{o mase malé C‘cu*ocléjk]i
sTaci, kcl]’i okvajc Pf'ejeclctc :b]'tkenﬂ cicronu, jc’woi STAvu jstc \']‘yﬂa&kaLi
do bowle, a mokré okraje mamocite do cukru krupice. Dak uz jen

o=zdobirme naf-iznut]"m Lkousken kiwi, jc‘]’\OCl]’ mebo Pomeranée‘




0 ]l‘CA]N Caj eMMSTVi

e~ direvéné chaLoquY

Dro dve osob]' budeme pec *cbovac:

% 1 tabulku bilé cokolady % 4 kosticky mlééné cokolady 3 4 polévkové lzice
husté smetany # 1 a pal hrnicku mléka # 1 vanilkovy lusk (nebo Spetka
vanilkového cukru) # 6 pénovych bonboni # 2 kavové lzicky mouckového
cukru # snitku medunky na ozdobeni #: 2 dfevéné Spejle

Pripravime si vodni lazen — do vétsiho
hrnce nalijeme do jedné tfetiny vodu
a piivedeme ji k varu. Do vody vloZime
mensi hrnec, do kterého rozlameme
na kousky bilou ¢okoladu, nechame
pozvolna rozpustit a rozmichame

vareckou do hladka.

Vanilkovy lusk podélné rozfizneme,
§pickou noze vydlabeme seminka, ktera
vlozime do ¢okolady a promichame.
(Pokud lusk nemame, pfidiame misto néj
Spetku vanilkového cukru.)

Do rozpusténé cokolady vlijeme smetanu
a mléko, sniZime teplotu na minimum
a kratce prohfejeme.




Pfichystame si malé salky
a ¢okoladu do nich nalijeme.

Pénové bonbony napichneme
po tfech na Spejle a podavame
k ¢okoladovému napoji,
do kterého se namaci. Nakonec
napoj v Salku ozdobime
nastrouhanou tmavou ¢okoladou
a listeckem medunky.




Pro &‘q‘f'i osob]‘ Po‘Cf'Cbujcnwc:

# 1 misku cerstvych jahod %t 1 misku ¢erného rybizu (i mrazeny) # 4 hrnecky
mléka (asi 1 litr) % ptl hrnecku smetany # 8 kavovych lzicek tétinového cukru

Jahtidky omyjeme, odkrojime stopky Nakrajené jahudky vloZime do mixéru
Laa nakr?ﬁ{ne na poloviny. Ctyfi &i do vysoké nadoby, ve které budeme
jahudky si dame stranou a pouZijeme napoj mixovat.

. je na ozdobeni sklenicek. ~ M

P#idame rybiz, plf'ill(ijeme smetanu Osladime tétinovym cukrem.
a mléko.




Vse dohromady rozmixujeme Napoj rozlijeme do vysokych sklenic.
(asi 2 minuty). Vezmeme odlozené jahtdky, zespodu je
nakrojime a nasadime na okraj sklenice.

Cenco kouzel,n]" nc'\Poj Piien’vc ncjvcu:léi s brckem.

A kcl]’i je ];)Ckfﬂé Léco déasre ]ej na chvili do clﬁladﬂiék]:




D1‘o ét]‘fvi osob]‘ Potf'cbujcnwc:

3% 2 kompotované broskve #: 12 Eerstvych jahod #t 1 snitku cerstvé medunky
3 husty ovocny sirup # 1 litr jemné perlivé vody # 1 sklenici obycejné ¢isté vody

3 1karambolu (¢i jiné ovoce na zdobeni) #t dlouhé lzicky a bréka #¢ tvofitka na led

Jahody omyjeme a ¢étyfi kusy odlozime Kousky ovoce vlozime do malé
stranou na zdobeni. Broskve a zbyvajici misky, promichame a rozdélime
jahody nakrajime na malé kousky. do tvotitka na led.

.

Misticky zalijeme vodou az po okraj Kdyz je ovoce zmrazené, vezmeme
a tvofitko vlozime asi na 2 hodiny sklenici, nalijeme do dvou tfetin perlivou
do mrazaku, dokud voda uplné vodu a pfikapneme lzici sirupu.
nezmrzne.




Nakonec okraj sklenice ozdobime
hvézdickou ukrojenou z karamboly,
jahodou a nékolika listky medunky.

Podavame s dlouhou lzickou a brékem.

Vyjmeme ovocné kosticky
z tvofitka a vlozime do kazdého
napoje 3—4 kousky.




