Hvézdicky medové

ROZPOCET: 17 dkg hladké mouky - 9 dkg mandli neb ofiskt — 9 dkg cukru — 2cm cit-
ronoveé kury — 2 dkg ¢okolady - 4 kavoveé IZi¢ky skofice — 1 tlu¢eny hrebicek — na Spicku
noze kvétu — 9 dkg masla neb umélého tuku - 2 vejce dovnitf a Y2 vejce na potfeni -

1 polévkova IZice medu — 1 dkg mandli na ozdobu - papir na vyloZeni plechu

Smichdme na véle hladkou mouku s neloupanymi strouhanymi mandlemi nebo
ofisky, s prosetym praskovym cukrem, se strouhanou citronovou kirou s ¢oko-
lddou, s tlu¢enou skofici, s hfebickem a s muskdtovym kvétem. Pak pfidame roz-
sekané maslo nebo umély tuk, med a vejce a tésto lehce, ale dobfe vypracujeme.
Poté tésto vyvalime na silu % cm, formickou vykrajime hvézdicky, sloZzime na su-
chy plech vyloZeny papirem, na povrchu natfeme hvézdicky vejcem a ozdobime
je loupanymi, na nudlicky nakrdjenymi mandlemi. Hvézdicky upeceme v mirné

vytopené troubé do riiZova.
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