nehuliakovéania zvykli travit pri jazere celé leto. No len ¢o zamrzlo a zapadalo

snehom, zrazu nan vsetci zabudli. V meste ste mohli najst dost zamrznutych mlak,

a ked niekto vysiel na ulicu skér nez posypadi, stihol si na lade poriadne zatancovat.
Neraz sa stalo, Ze si ludia namiesto vianocky z pekarne niesli domov ruku v sadre.

Kusok od jazera stdla pekareni rodiny Pekarovcov. Aby rozvozili cerstvé pecivo, museli
kazdé rano prejst okolo celého jazera, poza kniznicu a eSte cez tri ulice. Kym nesnezilo,
bola radost rozvazat. Len o sa vSak vo vzduchu objavil prvy mréz, ich auto sa odobralo
na zimny spanok. Nenastartovalo a bodka. ,,Mali by sme si kiipit riadnu dodavku a snez-
né retaze,“ rozpraval pan Pekdr, ked nakladal chlieb na dreveny vozik.

»Nebldzni, tu by sa ani nepohla,“ oponovala pani Pekdrova. Naklad prikryli dekou,
aby nevychladol, a eSte za tmy sa peSo pobrali do mesta.

Pan Pekdr dumal, ako by sa problém dal vyriesit. Zavrel sa do kolne na zdhrade, kde sa
mu najlepsie premyslalo, pojedal medovnicky od cukrarky Maskrtkovej, ked mu pohlad
padol na staré hokejové korcule.

Nasledujtice rano bolo vonku este tma, ked sa po jazere kizala postava. Korule s cin-
kotom nardzali na ladovi plochu. Na dvoch hokejkach pripevnenych o dreveny vozik sa
hojdali lampase. Pan Pekar niesol Cerstvé pecivo kriZom cez jazero a do mesta sa dostal
ovela rychlejSie neZ zvycajne.

Pani Pekdrova sa prebudila, az ked do spdlne nakukli prvé slnecné lice. Prelakla sa
a v Zupane vybehla rovno do snehu.

Pan Pekar stdl hrdo na brehu zamrznutého jazera, zatial ¢o si skupinka deti obtvala
korcule. Riaditel skoly nadSene rozpovedal pani Pekarovej, ako pri rannej prechddzke
stretol korculujticeho pana Pekdra a navrhol mu, aby ucil deti na hodinach telocviku

korculovat. Pani Pekarova chcela namietat, no riaditel sa ochotne pontkol, Ze pana Pe-

kara zastupi. Zatial ¢o sa ten nahdnal s detmi po jazere, riaditel ochotne piekol rozky.
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Vyber sa aj ty koréulovat na zamrznuté jazero
alebo klzisko a nezabudni si pribalit na desiatu

aj chutné medovnicky.

Budes potrebovat :

500 g hladkej muky, 20 dkg cukru, 13 dkg masla,
13 dkg medu. 2 vajcia, 1 CL sédy, pol lyZicky Skori-
ce, pol lyZicky pernikového korenia

Postup:

Vsetko spolu premiesaj. Zarobené cesto nechaj
oddychovat aspoii 3 hodiny a potom vykroj me-
dovnitky, potri ich Zltkom a pet 8 a% 10 mintit

na 180 °C.






