Ralfovy rozmasirované % &

bramborg fPZsadg

Naladte se na svého vnitiniho Ralfa a uZijte si rozmackéavani

brambor, které mizete vyuzit jako pfilohu k jakémukoli 2 lzicky soli
svatecnimu jidlu. 12 malych brambor
. (napfiiklad cervenych)
Postup ptipravy ] o ettt
1. Poproste dospélého, aby vdm pomohl se spordkem. Vétsi hrnec 15 hrnku extra
naplnte vodou, pfidejte asi IZicku soli a potom i brambory. Dejte panenského olivového
hrnec na velky plamen, dokud voda neza¢ne viit. Ztlumte na oleje
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sttedni plamen a varte asi 20 minut, nebo dokud brambory
v v . vV 7/ ’ v . ’ . v
nezméknou, coz si ovéfite tim, Ze do nich pichnete vidli¢kou.

mlety pepf, podle chuti

»

2. Poproste dospélého, aby vim pomohl s troubou. Predehfejte ji na *
220 °C. Zatimco se brambory vafi, vylozte plech alobalem, ktery C[ip ‘
potfete ho olejem. Poté co dospély opatrné slije vodu z brambor A
a brambory vyndd z hrnce, rozlozte je rovnomérné na plech. Pokud vds tlaci cas, ‘

. y Sy N , miigete si brambory uvarit
3. Dnem sklenice kazdou bramboru rozmic¢knéte. Az budete mit y

hotovo, brambory pokapejte olivovym olejem a posypte soli
a pepfem. a ddt je do lednicky. Nazitii

a rozmackat den predem

E

Jje jen nechte obtdt na

»

4. Vlozte plech do horni ¢dsti trouby a pecte 20 az 25 minut, aZ jsou
brambory kfupavé a na okrajich nahnédlé. Vyndejte je z trouby
a nechte lehce vychladnout, nez si na nich pochutnite!

pokojovou teplotu, nez je
stréite do trouby.
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