
TAK! JSTE 
PŘIPRAVENÉ, 

HOLKY?

JÓÓÓ!

TY VÍŠ, 
ČÍ JE?

JE TADY SPOUSTA 
POZNÁMEK! JAKO 

BY NĚKDO TY 
RECEPTY POKAŽDÉ 

VYLEPŠOVAL…

NEJEN TO! 
PODÍVEJ – JSOU 

TU RŮZNÉ 
RUKOPISY...

NE, NIC MI TO 
NEŘÍKÁ…

JÉÉÉ!

ZÁPISNÍK 
SbRECEPTY!

POČKEJTE, 
TO MI NĚCO 

PŘI... ?!

UŽ TO MÁM! 
UŽ JSEM SI 

VZPOMNĚLA!
TO BYLY RECEPTY 
MÉ CHŮVY, KDYŽ 
MI BYLO TAK OSM 

NEBO DEVĚT!!!

STARALA SE 
SbDCEROU 

ObSPOUSTU DĚTÍ. 
KAŽDÝ TÝDEN 

JSME PEKLI NĚCO 
KbSVAČINĚ!

500 gramů cukru krupice
400 gramů mouky

150 gramů másla
12 vajec a 6 žloutků

špetka soli

Dejte máslo do mísy a nechte ho změknout; rozetřete stěrkou.
Přidejte cukr a jeden po druhém vmíchejte 6 žloutků.

Přisypte mouku, 4 celá vejce a jeden po druhém dalších 8 žloutků.

nesmí 
to být 

rozpuštěné

200 g

hnědý 
cukr

Pridejte troch
u skorice
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