LECCION ONCE 1_1

UNDECIMA LECCION

LA CENA DE DESPEDIDA

Es el ultimo dia de Pedro en Espana. Antes de su salida, Alicia lo invita a cenar en un
restaurante.

Alicia: Bueno, Pedro, entonces vamos a cenar hoy en el restaurante Casa Diego, ;vale?
;Sabes donde esta?

Pedro: No estoy seguro...

Alicia: Estd en los porticos, cerca de la plaza de José Antonio, detrds del Banco
Santander.

Pedro: Parece que ya sé cudl es. Pues mejor te esperaré en la plaza a las siete.
Alicia: ;A las siete? En este pais nadie cena a las siete. A las ocho, tampoco. Nos

encontraremos a las ocho y media y tomaremos algo antes de la cena. S€ que estds
acostumbrado a cenar antes, pero en Espana tendrds que soportarlo.

Pedro: Vale. Como es mi ultima noche aqui, haré un poco de sacrificio. Lo digo en
broma, ;eh?

18. En el restaurante
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(En el bar del restaurante.)
Camarero: Buenas tardes, sefores.
Alicia: Buenas tardes. Queremos una mesa para cenar.

Camarero: Lo siento, el restaurante no estd abierto todavia, estamos poniendo las
mesas y abriremos dentro de 10 minutos. Mientras tanto pueden tomar algo aqui, en
la barra.

Alicia: Esta bien. Para mi, vino de la casa.

Pedro: Para mi, una cana.

Camarero: Aqui lo tienen. Y unas tapitas. ;Les apetecen mejillones a la vinagreta?
Alicia: A mi me encantan, pero el sefior es muy sensible al olor del pescado.
Camarero: Entonces, un poco de ensaladilla rusa para el senor.

Pedro: Esta bien. Pero, Alicia, ;por qué pides aqui la comida?

Alicia: Yo no pido ninguna comida, las tapas son gratis junto con la bebida, es cortesia
de la casa. Los estudiantes aprovechan mucho este sistema: piden bebidas y, al mismo
tiempo, comen.

Camarero: El restaurante ya estd abierto. ;Quieren una mesa para dos?
Alicia: No, para cuatro, al lado de la ventana, por favor.

Pedro: ;Para cuatro?

Alicia: Si, es que tengo una sorpresa para ti.

Camarero: ;Les viene bien aqui?

Alicia: Si, si, muy bien.

Camarero: Aqui tienen la carta. ;Y para beber?

Pedro: Yo voy a seguir con la cerveza. Otra cana, por favor.

Alicia: ;No quieres probar la sangria conmigo? Pediremos una jarra.
Pedro: No, ya conozco la sangria, para mi es demasiado dulce.
Alicia: Entonces, una cana para el sefior y para mi un vaso de sangria.
Camarero: Enseguida se lo traigo. Mientras tanto, pueden ver la carta.
Alicia: Bueno, Pedro, ;qué te apetece?

Pedro: Pues, no sé, pero, por favor, nada de pescado. Como veo, podemos pedir
también el menu: son dos platos y postre a un precio muy favorable.

Alicia: No, hoy te invito y vamos a comer a la carta. Te ayudaré a escoger. De primero,
podemos tomar tortilla de patatas, paella, lentejas o ensalada mixta con atin. Yo voy
a pedir la ensalada, ;y ta?

Pedro: Creo que voy a tomar paella, me encanta aunque tiene algo de marisco.

Alicia: Bien, ;y de segundo? Si no quieres pescado, vamos a pedir carne. Tienen
chuletas de cordero, brocheta de carne, conejo, filete de ternera y, jay! tienen cochinillo



asado. Es exquisito. Aunque no quiero engordar, hoy pecaré y vamos a pedirlo. Nos lo
preparardn para cuatro.

Pedro: Bien, vale, pero jes que vamos a cenar con unos fantasmas o qué?

Alicia: Ya verds dentro de un momento. Comeremos el primero y, con el segundo
plato, ya nos ayudardn los fantasmas.

(Al cabo de quince minutos.)

Alicia: Aqui tienes a los fantasmas. Hola, Carlos. Hola, Nuria. ;Qué tal? Venis justo
a tiempo.

Pedro: Hola, amigos! jQué alegria veros antes de mi viaje!

Carlos: jHola! No podemos dejarte marchar sin despedirnos. Pero, ;para qué venimos
justo a tiempo?

Alicia: Para compartir con nosotros el exquisito cochinillo de aqui que, por cierto, esta
llegando.

Nuria: Pero, yo no quiero comer tanto por la noche.
Carlos: jPor una vez...! {Y con tus cincuenta kilos!

Pedro: Esto si que es una comida de dioses! {Y qué tierno estd! ;Como es posible?
¢Como lo preparan?

Alicia: Es el secreto de la casa.

Nuria: A mi me gusta mucho también.

Carlos: Ya ves...

e e

19. Cochinillo asado
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(Al cabo de un momento.)

Camarero: ;Y qué van a tomar de postre? Tenemos tarta de la casa, macedonia de
frutas, helado de vainilla, de chocolate, de fresa y de limén y también fruta: manzana,
platano, pera y rodajas de pina fresca.

Alicia: Yo voy a tomar sélo helado de limén, no puedo mis.

Pedro: Yo también.

Carlos: Yo, una macedonia de frutas.

Nuria: Yo, una manzana.

Alicia: Y, para todos, una copa de Magno para brindar por tu préxima estancia en
Espana.Y agua mineral.

Camarero: ;Con o sin gas?

Alicia: Dos sin gas y dos con. Y la cuenta, por favor.

Carlos: Y, ahora...jadelante! jA la plaza de Canadio de marcha para aprovechar el
tiempo que te queda, Pedro!

el tenedor

el cuchifls




VOCABULARIO

acompanar — doprovizet
acostumbrado — zvykly
estar ~ (a) — byt zvykly (na)
agua f (eD) — voda
~ mineral — minerdlni voda
~ con gas — perlivd voda
~ sin gas — neperliva voda
ajo m — Cesnek
antes de — pred (casove)
apetecer (zc) — mit chut (na néco; néco udélat)
arroz m — ryze
asado — peceny
asado m — pecené
asturiano — astursky, z Asturie
atiin m — tundk
barra f — bar, barovy pult
bebida f — nipoj, piti
bocadillo m — bageta (oblozend)
brocheta f — 5piz
broma f — vtip, zert
café m con leche — bild kdva
camarero m — Cisnik
cafa f — malé pivo
carta f — jidelnf listek
casa f — podnik, firma
cena f — vecefe
cenar — vecefet
chocolate m — ¢okolada
chorizo m — chorizo ($p. paprikovd klobdsa)
chuleta f — kotleta
cierto: por ~ — mimochodem
cochinillo m — sele
cocido m — $p. hustd polévka z lustenin a masa
cocinera f — kucharka
comida f — jidlo; obéd (ve Spanéisku)
cordero m — jehné; jehnéci maso
corriente — bézny, obvykly
cortesia f — zdvofilost, pozornost
~ de la casa — pozornost podniku
cubierto m — piibor
cuchara f — lZice
cuchillo m — nuz
cuenta f — Gcet
dejar — nechat
delicioso — chutny, delikdtni, lahodny
despedida f — (roz)louceni
dulce - sladky
engordar — (z)tloustnout
ensaladilla f rusa — bramborovy saldt
escoger (j) — vybrat

especialidad f — specialita

estancia f — pobyt

explicar — vysvétlovat

exquisito — vynikajici, vytecny

fantasma m — duch, strasidlo, pfizrak

favorable — piiznivy

flan m — zapeceny karamelovy puding

frio — studeny

galleta f — susenka, oplatka

gratis — zadarmo, zdarma

hamburguesa f — hamburger

infusion f — ovocny/bylinkovy ¢aj

interior m — vnitrozemi

jarra f — dzbdnek, pullitr

lenteja f — cocka (lustenina)

ligero — lehky

limon m — citron

macedonia f de frutas — ovocny saldt

madrilefio — madridsky

mantequilla f — mislo

manzana f — jablko

marcha: estar/ir de ~ — byt na flimu/jit na tah

marchar — odjet, odejit

mejillon m — slavka jedla 1 1
~es a la vinagreta — slivky nakyselo

mend m — menu

merluza f — treska bezvousi

mermelada f — marmeldda

mientras tanto — mezitim

mixto — michany

morcilla f — jelito

nadie — nikdo

opulento — opulentn{

paella f — paclla (sp. jidlo z ryze)

panm — chléb

pasear (por) — prochizet se (po)

pasta f — t€stoviny

pecar — hresit

pedir (i) — zadat, objedndvat

pera f — hruska

pimiento m — paprika (zelenina)

pifa f — ananas

platano m — banin

plato m — talif; jidlo, chod

plaza f — namésti

portico m — podloubi, slouporadi

posible — mozny

postre m — moucnik, zakusek, dezert

propina f — spropitné

quedar — zustdvat, zbyvat
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rapido — rychly

recomendar (ie) — doporucit

restaurante m — restaurace

~ de comida rapida — rychlé obcerstvent, fast

food

rodaja f — kolecko, plitek

sabor m — (pi)chut

sacrificio m — obét, obétovani

salmon m (a la plancha) — losos (na grilu)

sangria f — sangria (sp. ndpoj z vina a ovoce)

seguir (i) (sigo) — pokracovat

seguro — jisty

sensible (a) — citlivy (na)

servilleta f — ubrousek

similar (a) — podobny (¢emu)

sistema m — systém

soportar — snést, vytrpét

sorpresa f — prekvapeni

tampoco — také ne

FRASEOLOGIA

Alicia lo invita a cenar.

La abuela la invita a entrar.
Mejor te esperaré en la plaza.
Lo digo en broma.

Estamos poniendo las mesas.
Lo ayuda a escoger.

La ayuda a hacer el ejercicio.
iEsto si que es una comida de dioses!
<Como es posible?

No puedo mads.

iAdelante!

Vamos de marcha.

nada de pescado

por una vez...

tapa f — jednohubka, chutovka
tarta f (de la casa) — (domaci) dort

tém — Caj

tenedor m — vidlicka

tiempo: a ~ — vcas

tiempo: al mismo ~ — soucasné, zdroven

tierno — kiehky, mékky

tocino m — Spek

tortilla £ — tortilla, omeleta (Sp.); kukufic¢na placka
(LA)

tostada f — toast, topinka

traer — piinést, pfivést; privézt

vainilla f — vanilka

variado — rlizny, rozmanity, pestry

vaso m — sklenice

viaje m — cesta

vino m de la casa — vino od stdlého dodavatele pro

urcitou restauraci

yogur m — jogurt

Alice ho zve na vecefi.

Babicka ji zve dal/aby vstoupila.
Radsi na tebe pockdm na nameésti.
Rikdm to v Zertu./To je vtip.
Pravé prostirdime (na stoly).
Pomaha mu vybrat.

Pomdha ji udélat cviceni.

To je opravdu bozské jidlo!

Jak je to mozné?

UZ nemuzu.

Vzhiru!/Kupfedu!

Jdeme na flam.

Zddnou rybu

pro jednou...



GRAMATICA

H 1.BUDOUCI CAS JEDNODUCHY

Tvoii se pripojenim koncovek k infinitivu slovesa:

hablar comprender escribir
-é hablaré comprenderé escribiré
-as hablaras comprenderas escribirds
-a hablara comprendera escribira
-emos hablaremos comprenderemos escribiremos
-€is hablaréis comprenderéis escribiréis
-an hablaran comprenderan escribiran

Koncovky jsou pro vSechna slovesa stejné.

U nékterych nepravidelnych sloves zakoncenych na -er nebo -ir dochdzi ke zméné
v zakladu, od kterého se budouci ¢as tvori:

Vypousti se -e do koncovky se vsouva  odpada cela slabika

z koncovky -er -d- misto -e- nebo -i- uprostied infinitiva

querer — querré, -as... tener —> tendré, -as... hacer — haré, -as... 1 1
poder — podré, -as... poner — pondré, -as... decir — diré, -as...

saber — sabré, -as... salir — saldré, -as...
venir — vendré, -as...

valer — valdré, -as...

Neosobni vyraz hay ma budouci ¢as habra.

Uvedené zmény maji i slova odvozend (componer — compondré).

PouZiti:

a) Budoucim c¢asem jednoduchym lze vyjadiit vSechny déje v blizké i vzdalenéjsi
budoucnosti.

b) Vyjadiuje se jim také domnénka nebo pravdépodobnost v pfitomnosti:

Alguien llama. ;Quién serd a las once de la noche? ;Serd Pedro?
Nékdo vold. Kdo to asi je/bude v 11 hod. v noci? Bude to asi Petr./Ze by to byl Petr?

;Cudntos afos tiene Marfa? — Tendrd unos 33.
Kolik let je Marii? — Je/bude ji asi 33.

Do cestiny piekladdme tato vyjaddfeni bud piftomnym ¢asem (Casto s pfislovcem asi),
nebo také budoucim casem, piipadné jinou strukturou (Ze by to byl...).
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B 2. PODMINKOVA SOUVETI

Ziakladni spojkou ve Spanélskych vedlejSich vétich podminkovych je spojka SI
(estlize, kdyz, -li, kdyby). Odpovida-li ¢eskému jestlize, kdyZ nebo -li, klade se po ni
oznamovaci zpusob, nesmi po ni stat budouci cas.

Si después tienes hambre, iremos al Jestlize (kdyz) budes mit potom blad,

restaurante Don Paco. pitjdeme do restaurace Don Paco.
Vendra también, si tiene tiempo. Prijde také, bude-li mit cas.

Pozor: Pokud spojka si uvddi jinou neZ podminkovou vétu, budouci ¢as v ni muZe

byt:

No sé si vendrd manana o el jueves.  Nevim, zda prijde zitra nebo ve Clurtek.

B 3. SKUPINY DVOU OSOBNICH ZAJMEN NEPRIiZVUCNYCH

Jestlize se setkaji u jednoho slovesa dva nepfizvuc¢né tvary osobnich zdjmen, je jejich
poradi stejné jako v Cesting, tzn. 3. pad (pfedmét nepiimy) stoji pred 4. padem
(pfedmétem pifimym):

me lo/la mi ho/to/ji me los/las mi je
te lo/la ti ho/to/ji te los/las ti je
se lo/la mu ho/to/fi se los/las Jim je, Vdam je

Ji bo/to/ji
Vdam ho/to/ji

nos lo/la ndm ho/to/fi nos los/las ndm je
os lo/la vdam ho/to/ji os los/las vdm je
se lo/la Jim ho/to/ji se los/las Jim je, Vdam je

Vdam bo/to/ji
Pozor: Ve 3. osobé¢ jednotného i mnozného ¢isla se tvary 3. padu le, les méni pred
tvary lo, la, los, las (tzn. pred vSemi tvary zacinajicimi rovnéZ na /-) na tvar se.
Alicia le explica donde estd el restaurante. — Alicia se lo explica.

Alice mu vysvetluje, kde je restaurace. — Alice mu to vysvétiuje.
El camarero les trae la sopa. — Se la trae.
Cisnik jim prindsi polévku. — Prindsi jim ji.

Podobné skupiny vznikaji ize spojeni zdjmena zvratného s nepfizvuénym tvarem
zdjmen osobnich:



Me lavo las manos. — Me las lavo.
Se pone los pantalones. — Se los pone.

Dvojice zajmen maji vzhledem ke slovesu stejné postaveni jako zdjmeno jedno, tzn.
stoji pred slovesem v urcité osobé, pouze u infinitiva a gerundia stoji za témito
tvary a pisi se s nimi dohromady:

Explicandoselo td, lo comprendera. Jestlize mu to vysvellis 1y, pochopi to.
Ve vazbdch infinitivu nebo gerundia s jinym slovesem je opét dvoji moZnost:
El (no) quiere decirtelo. } Nechce/Chce ti to Fict.
El (no) te lo quiere decir.
El camarero estd trayéndosela. } Cisnik jim ji prdavé prindsi.
El camarero se la estd trayendo.
Pozor: Vsimnéte si psani pfizvuku u infinitivii a gerundii, pokud pfipojime dvée
zdjmenal
B 4. NEPRAVIDELNE SLOVESO TRAER (PRINEST, PRIVEST, PRIVEZT)

Nepravidelné sloveso TRAER md v pfitomném c¢ase nepravidelnou pouze 1. osobu
jednotného disla:

traigo traemos 1 1
traes traéis
trae traen

Gerundium: trayendo

B 5. ZAPOR VE VETE

Ve Spanélské vété mohou byt dva i tii zdpory, tj. zdpornd Castice no u slovesa a dalsi
zaporna zajmena nebo piislovce:

nada nic

nadie nikdo

ninguno, -a, -0s, -as Zddny, -d, i, -6

nunca, jamas nikdy

ni ant

tampoco laké ne

No me apetece ninguan pescado. Nemdm chut na Zddnou rybu.
No viene ni Pedro ni Alicia. Neprijde (ani) Petr, ani Alice.
Manuel no viene tampoco. Manuel také neprijde.

El no me dird nada de nadie. Nerekne mi o nikom nic.
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Poznamka: Vsimnéte si tvard odpovidajicich ¢eskym vyrazum: také — también

laké ne — tampoco

Jestlize pii zduraznéni stoji zdporné zdjmeno nebo pfislovce pred slovesnym tvarem,

zaporka NO se vynecha:
Nadie lo sabe.

Ella tampoco viene.

B 6.ZAJMENO CADA (KAZDY,-A)

Nikdo to neui.
Ona také neprijde.

Zajmeno CADA stoji vZdy pfed podstatnym jménem v jednotném dcisle. Mad stejny tvar

v obou rodech:

Cada estudiante aprende dos lenguas.

Cada region tiene sus especialidades.

Kazdy student se uci dva jazyky.

Kazdd oblast md svoje speciality.

V samostatném postaveni se pouZzivd rozsifeného tvaru CADA UNO, CADA UNA:

Cada uno de ellos sabe hablar inglés.

Kazdy z nich umi anglicky.

Cada una de las chicas es buena cocinera. Kazdd z téch divek je dobrd kucharka.

CONTEXTO COMUNICATIVO

JAK KOMUNIKOVAT V RESTAURACI

- P#i objedndvce stolu:
Queremos una mesa para cuatro.
Quiero reservar/hacer la reserva de
una mesa para esta noche.

Quiero una mesa al lado de la
ventana/en la terraza/en la zona
de no fumadores.

¢;Les viene bien aqui?

- Pri objedndvce a bébem jidla:
;Qué desea/(n), senor/(es)?

;Qué te/le/les apetece?

;Te/le/les apetece la sangria?
JTe/le/les apetecen sardinas?
Vamos a pedir/tomar el mend.
Vamos a comer a la carta.

De primero voy a tomar ensalada mixta.

De segundo, merluza a la gallega.
De postre, flan.

;Y para beber?

Una jarra de cerveza rubia.

Chceme stiil pro Ctyri osoby.
Chci zamluvit stil na dnes vecer.

Chci stiil u okna/na zabrddce/v nekurdcke
cdsti.

Vybovuje vam to tady?

Co si prejete/budete pidt, pane/pdanove?
Na co mds/mdte chut?/Co si dds/ddte?
Mds/mdte chut na/dds si/ddte si sangriu?
Mds/mdte chut na/dds si/ddte si sardinky?
Ddme si menu.

Vybereme si z jidelniho [listkut.

Jako proni chod si ddam michany saldt.
Jako blavni jidlo tresku po galicijskut.
Jako moucnik karamelovy puding.

A co k piti?

Pullitr svetleho piva.



Una cana. Male pivo.

Camarero, me falta el tenedor, Pane vrchni, mné chybi vidlicka, IZice...
la cuchara...

iBuen provecho! Dobrou chut!

iQue aproveche(n)! Dobrou chutl/Nechte si chutnat!
Gracias, igualmente. Dekuji, ndapodobneé.

iQué rico/sabroso/delicioso/exquisito! To je ale vyborné/vynikajici!
-Jak pozZddat o placeni:

{(Me/nos trae) la cuenta, por favor? (Prineste mi/ndm) icet, prosim!
Camarero, voy a pagar. Pane vrchni, platim!

:Me/nos cobra, por favor? (hovor.) Zaplatim/zaplatime.

Esto es para usted. (la propina) To je pro Vds. (spropitné)

EJERCICIOS
1. SLOVESA V ZAVORCE DEJTE DO BUDOUCIHO CASU.

1. Creo que hoy no lo ... (acabar-yo). 2. ;A qué hora ... (llegar-ellos)? 3. ;Cudntos
... (ser-nosotros)? 4. ;Quién me ...(ayudar)? — Nadie. 5. El programa ... (empezar) tarde.
6. ;Como ... (llamarse) tus hijos? 7. ... (necesitar-vosotros) un buen diccionario, ...
(deber-vosotros) comprar uno. 8. ;Cuindo me ... (escribir-td)? 9. ... (despedirse-
nosotros) de Laura e ... (ir-nosotros) a casa. 10. El domingo ... (hay) mucha gente
en el centro comercial. 11. ... (pensar-ellos) que no es cierto.12. ;... (llover) manana?

13. ... (sentirse-yo) muy sola.

2. PREVEDTE DO BUDOUCIHO CASU JEDNODUCHEHO
A ODPOVEZTE NA OTAZKU.

1. ;Quién va a hacerlo? 2. ;Por qué no van a venir Laura y Miguel? 3. ;A qué hora vamos

é é 0

a salir de excursion? 4. ;Cudndo vas a decirmelo? 5. ;Dénde vais a pasar las vacaciones? 6.

¢Vamos a decirselo a sus padres? 7. ;/Te van a traer algo de su viaje? 8. ;Cudnto tiempo vamos

a tener que esperar? 9. ;,Qué vas a ponerte para ir a la fiesta? 10. ;Vas a poder ayudarme?

11. ;,Qué tiempo va a hacer mafana? 12. ;Hasta cudndo vais a quedaros aqui? 13. ;Cudndo
é é é

vamos a saberlo? 14. ;Quién va a querer el postre? 15. ;A qué hora va a abrir el banco?
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B 3.POPISTE OBRAZKY.

¢Qué hara Pablo manana?

r

(’a’ /}

7///
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4. PRELOZTE DO CESTINY.

me lo dirdn hoy — te lo traeré manana — se enamorard de ti — ;quién lo hara? — lo pondré sobre
la mesa — no tendrdn tiempo para mi — valdra mucho dinero — sa qué hora saldremos? — habra
mucha gente alli — vendran todos — scudndo lo sabréis? — ;qué hora serd? — nos esperardn en

casa — scuando se lo escribirds? — no querrd ayudarme — manana lloverd — se lo explicaré yo



5. DOPLNTE PODLE KONTEXTU PRITOMNY NEBO BUDOUCI CAS.

1. Si Alicia ... (tardar) cinco minutos mds, Pedro no la ... (esperar). 2. ... (cenar-
nosotros) en ese restaurante si ... (estar) abierto. 3. No sé si todos ... (comprender) el
programa en espanol. 4. Si el piso ... (costar) mds de un millén de coronas, no lo ...
(poder-nosotros) comprar. 5. Si Jorge ... (enamorarse) de mi, Luisa ... (sentir) mucha
envidia. 6. ... (tener-yo) que preguntar al profesor si ... (ir) de marcha con nosotros.
7. Si la situacion politica en nuestro pais no ... (mejorar), ... (irse-yo) a vivir a las islas
Seychelles, y tu, si ... (querer), ... (poder) venir conmigo. 8. No me dicen si ... (invitar-
ellos) también a Manuel. Si lo ... (invitar), yo no ... (in). 9. iSi no ... (estudiar-td), no
... (hay) cena hoy! 10. Todavia no sabemos si ... (quedarse-nosotros) aqui uno o dos
meses. 11. Marfa, ijsi hoy me ... (dejar-td) en paz, manana te ... (comprar) una botella

de vino! 12. Si ... (bajar) el indice de natalidad, el pueblo checo ... (desaparecer).

6. PRELOZTE DO’§PANEL§TINY S POUZITIM BUDOUCIHO CASU
JEDNODUCHEHO.

nebudou mit na nds ¢as — usetiime hodné penéz — Petr slozi novou 6du — poc¢kdm na
tebe pred Skolou — jestli prijdes pozdé, zaplatis vSem pivo — nikdy si na to nezvyknu
— ddme si néco? — budu to védét zitra — bude to tézké — nebude se mu to libit — Ze by
byl zamilovany? — vS§imnou si toho? — kdy to oslavime? — nebude protestovat — budou
to muset vzit v Gvahu — kolik asi stoji ty dziny? — pomuZzu ji — nepujdou tam — bude se

ti to hodit zitra?

7. DOPLNTE VHODNE.

1. Si vamos a Espana, ...

Si el piso no estd amueblado, ...

Si no te acuestas enseguida, ...

Maria, si te pones los zapatos de tacon, ...
Si necesitdis algo mas, ...

iTranquila! Si tus padres ya lo saben, ...
;No te importa si...

Creo que todos estardn de acuerdo. Y, si no, entonces...

Yo 0 N O W e W

A decir verdad, no me apetece salir. Pero si...

11
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8. NAHRADTE PODTRZENE TVARY ZAJMENY.

1. ;Puede traernos la carta, por favor? 2. Me voy a probar todas estas prendas. 3. Usted

tiene que explicarme ese sistema. 4. ;Vas a componer a tu novia nuevos poemas?

5. Alicia estd contando a la abuela una historia alegre. 6. Pediremos al camarero la

cuenta. 7. Deberan hacer todos los ejercicios. 8. Mis amigos me van a ensenar muchas

fotos de su viaje. 9. Sandra no quiere leer los anuncios. 10. Voy a tener que usar las

gafas. 11. Aprovecharemos las rebajas y nos compraremos dos camas. 12. ;Por qué no

0s ponéis sandalias? 13. Alejandro no quiere decir a su novia sus secretos. 14. ;Puedes

dejarme un trozo de pan? 15. Felipe escribe a sus padres muchos emilios. 16. José estd
pidiendo al camarero unas tapas.

9. PRELOZTE DO SPANELSTINY.

nekoupi nam je (knizky) — musis to vydrzet — budu ti to vypravét — piSou jim je (dopisy)
—nemuZou je najit (penize) — nemaji ji (zmrzlinu) — nepotiebujeme je (Zidle)— piinesou
ti je (boty) — chceete si ho vyzkouset? (sako) — nezaplati nim ho (pivo) — obléka si ho
(tricko) — nakrdjite mi ho na platky? (maso) — pripravim ti ho (saldt) — mami, Pepa mi

je nechce dat! (casopisy) — tati, Marcela nam to nechce fict!

10. DOPLNTE VHODNE ZAPORNE ZAJMENO NEBO PRiSLOVCE.

1. No comprendo ... . — Yo ... . 2. ... las sudaderas ... los polos estin de moda.
3. A ... le gustan las preguntas indiscretas del profesor. 4. ... de los economistas sabe
explicar por qué existen tantas diferencias entre los paises. 5. Mario, jtd ... me escuchas!
6. Manuel ya estd harto de la gente, no quiere ver a ... . 7. A Sandra no le gusta ...
hombre: ... alto, ... bajo, ... rubio, ... moreno. Si sigue asi, esta chica no se va a casar
... . 8. Muchas gracias. — De ... . 9. A mi no me parece buena idea. Y a tus padres

seguramente ... . 10. S6lo sé que no sé ... .

11. PRELOZTE DO SPANELSTINY.

nikdo o ném nic nevi — kazdé mésto md svou historii — to neni zidné prekvapeni
— v zivoté neni nic zadarmo — nikdy mi nefikd pravdu — s nikym nemluvi — nikdy si na
to nezvyknou — nikoho tu nezna — neni nic lepsiho, nez opalovat se na plazi — znidm

dobfe kazdého z nich — nemtZu to nikomu fict — Zddnd divka neni tak mild jako ona



12. DOPLNTE PODLE POSLECHU A PRELOZTE DO CESTINY.
¢Qué se come en Espana? >

La cocina espanola es muy .......... y cada region tiene sus especialidades. En la costa
se come mucho .......... y marisco, en el interior .......... la carne. Es muy famoso
el cochinillo asado. En muchas .......... suelen preparar un plato que lleva ..........
(garbanzos o judias) y varios tipos de carne como .......... , pollo, tocino, chorizo
o morcilla. Los mds .......... son la fabada asturiana y el cocido madrilefo. En .......... se
come mucho el gazpacho: sopa fria de tomates, .......... , pepino, pimientos y ajo. Otros
.......... tipicos son la paella (hecha de arroz, verduras, aceite y pollo o mariscos) y la
tortilla, que se prepara con .......... , huevos y cebolla. Los espanioles comen .......... la
comida con pan. El mds corriente es el blanco y muchos .......... lo comen en forma de
bocadillo, que llaman ,bocata“ y puede llevar de todo: .......... , jamoén, atan, sardinas,
etc. También les gusta mucho comer .......... en los restaurantes de comida rdpida
como McDonald’s o Burger King.

El desayuno suele ser ........... café con leche, galletas o tostada con .......... y
mermelada. El almuerzo o comida, que se toma .......... las dos y las cuatro de la

tarde, es la comida mds opulenta. Se compone de un .......... plato (cocido, sopa,

pasta, verdura o .......... )y de un segundo de .......... o pescado. De postre se toma

fruta, yogur, .......... o helado. En comparacién con nuestro .......... la cena se toma 1 1
mucho mds tarde, a partir de las nueve de la noche y el .......... es muy similar al del
almuerzo.

iQue aproveche!

13. ROZHODNETE, ZDA JE TVRZENi PRAVDIVE Cl MYLNE.

1. Los espanoles suelen comer mucho por la manana.
2. La tortilla espanola lleva garbanzos, leche y mucho ajo.

3. La gente mayor prefiere comer en restaurantes de comida
rdpida porque no quiere engordar.

4. La comida en Espafa se toma generalmente entre la una y
las dos y es muy ligera.

5. En Espana no se come mucho en los restaurantes porque
hay pocos y, ademds, es muy caro.

L U O DU«
L U O od|=
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14. ODPOVEZTE NA OTAZKY.

1. ;Dénde se come mejor: en casa o en un restaurante? 2. ;A qué hora suele usted
cenar? 3. ;Le gusta el marisco? 4. ;Por qué los checos no comen mucho pescado?
5. ¢Qué suele beber para acompanar la comida? 6. ;Prefiere comer en un restaurante o en
un "fast food"? ;Por qué? 7. ;Por qué les encanta a los nifios ir a comer al McDonald’s?
8. ¢(Cudl es la diferencia entre una cana y una jarra? 9. ;Qué es para usted una comida
de dioses? 10. ;Cudl es el mejor helado? 11. ;Prefiere comer solo o en compania?
12. ;Qué lleva la fabada asturiana? 13. ;Suele dejar propina en el restaurante?

14. ;Conoce algin plato tipico espanol?

15. DOPLNTE VHODNE DIALOG.

Camarero: Buenas tardes, senores.

JOUZe: (o
Camarero: Muy bien. ;Les viene bien aqui?

Camarero: Por supuesto. Aqui estd la carta. ;Qué van a beber?

JOU e
Camarero: Si, tenemos.

JOUZe: (oo
USTEA: ..o

Camarero: Enseguida se lo traigo.

JOT e
Camarero: Aqui estd la cerveza. Bien, ;qué van a comer?

JOU e

Camarero: Lo siento, ya no me queda, pero puedo recomendarles la especialidad
de la casa: chuletas a la tia Juana.

JOUZe: (oo
Camarero: Es un plato delicioso, lleva carne, salsita, legumbres...

USLed: .........o.oi i
(Al cabo de un momento.)

JOT e
USLed: .........c.coooiii

Camarero: ;Qué van a tomar de postre?



JOUZe: (oo
USEEA: ...

Camarero: ;Desean algo mas?

USEed: ...
Camarero: Aqui tienen la cuenta.

USTEA: ........c.coiniii i

Camarero: Muchas gracias. Adi6s. Hasta la proxima.

16. JDETE SE SVYMI ZNAMYMI DO RESTAURACE A VYBIRATE SI
Z JIDELNIHO LiSTKU. VASI PRATELE VAM JISTE RADI POMOHOU.

NUESTRO MENU PARA HOY

PRIMEROS PLATOS:
Tortilla de patatas
Ensalada mixta
Lentejas con chorizo
Paella de marisco
Gazpacho

SEGUNDOS PLATOS:
Merluza a la gallega

Filete de ternera con pimientos
Pollo asado

Salmon a la plancha

Conejo al tio Ramon

POSTRES:

Tarta de limon

Macedonia de frutas

Flan

Yogures, fruta de tiempo, helados (varios sabores)

BEBIDAS:

Vino de la casa
Cerveza

Agua mineral
Cafe

Te

Infusiones

PRECIO: 8,50 €
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17. DOPLNTE VHODNE VETU.

No me gustan los platos que llevan...

Los médicos no recomiendan comer en los fast food porque...
Me disgusta la gente que dice...

El mejor helado es el de...

La tortilla espafiola se prepara con...

No puedo comer por la noche porque...

El almuerzo espanol generalmente se compone de...

Suelo desayunar...

W o N oW W e

Soy un chico educado, no como con las manos, para comer uso...

10. Me encantan los postres, sobre todo, ...

18. PRELOZTE DO SPANELSTINY.

1. Mami, kdy budeme vecefet? Mam hrozny hlad. — Za pét minut, kdyZ prosties stul.
2. To 1ikds v legraci? — Ne, ne, myslim to vdzné. 3. Na co md$ chut? — Myslim, Ze si
ddm masovy $piz a zeleninovy saldt. 4. Pane vrchni, pfinesete mi prosim vds piibor
a ubrousek? — Promiite, hned vam to pfinesu. 5. Nevadi ti, kdyZ budu jist rukama?
— No, nevadi, ale... jak budes jist tu polivku rukama? 6. Co to je? — To je pozornost
podniku. 7. Pepo, pojd s ndmi na pivol — Moc rdd, jenze nemdm cas. — Jen pojd,
Clovéce! Dame si aspon jedno u baru, pak se lip soustiedis na Spanélstinu! 8. Jako prvni
chod si ddme gazpacho a jako hlavni chod jehnéci kotlety. — A co k piti? — Sklenku
Cerveného vina a perlivou vodu. 9. Urcité tam bude moc lidi. 10. Do téhle restaurace
u? nikdy neptjdeme! Trvd jim dvé hodiny, neZ piinesou jidlo! To se ve Spanélsku
nemuze stat! 11. Hodi se vam to zitra? — Zitra se nam to nehodi, radsi ve stfedu.
12. Kazda z téch divek mluvi dobfe Spanélsky a anglicky. 13. Pane vrchni, zaplatim!

14. Nic netrva vécné.
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