Co POTREBUTEME:

Na 20 tuénakii:

% 140 g pigkota % 50 g moudkového cukru # 60 g macla % 80 g strouhaného
kokogu # 2-3 I2ice mléka #: /2 tvarohu #: bila poleva #: éokolada na vareni
% mandle # dekoraéni cukrové kuliéky #: formiéka na dly # micka # IZice

% potravinova folie # hrnee # hrnedek #: plocha vareéka

Ptidame dvé Izice mléka a técto poradné v rukach
rozdrtime pigkoty na pragek a emichame ho propracujeme.

V mikrotenovém caéku pomoci valeéku

¢ cukrem, maglem a kokogem.
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Técto vitlaégime do formiéky a doprostied udélame
pretem diru.

Tvaroh emichame ¢ cukrem.
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Malou IZi¢kou naplnime otvor tvarohem Bilou polevu podle navodu rozehiejeme a na
a piitickneme pigkot. Takto pfipravené tésto potravinové fdlii polijeme éact tuéhaka.

nechame alegpon dvé hodiny v ledniéce.

Zobak udélame ze &piéky mandle

V migce, kterou ohfivame v hrnei ¢ trochou i ) -
a oéi z cukrovgch kuliéek.

vody, rozehiejeme éokoladu na vareni
¢ maclem. Maclo pfidavame poctupné, az je
éokolada tekuta. Tuéivaky polijeme z druhé
éacti. Jo&té nez éokolada zatuhne, pfilepime
2 obou etran pilky mandle jako kridla.

ZLEPSOVAL

Mandle enadno oloupeme, pokud je

nechame ve vodé piejit varem.





