[ociéin ovocnyj pohédr

Kdyz se Locika poprvé dostala ven z véze, zjistila, Ze svét za

zdmi viibec neni tak zly, jak ji matka Gothel vzdycky fikala.

Ptesto si obcas rada pfipomene svij stary zivot ve vézi. Tfeba

vynikajicim pohdrem plnym ovoce, pudinku a nadychané

§lehacky.
Postup ptipravy

1.

Uvart pudink podle ndvodu a 2-3 minutky nech zchladnout,
pfitom ho michej, aby se neutvoril skraloup. Na dno vyssi
sklenice vlij vrstvu vlazného pudinku. Na néj naskladej vrstvu
bortvek (nebo jiného ovoce) a na ovoce nandej vrstvu vyslehané
smetany.

Tyto t#i kroky opakuj, dokud neni sklenice plnd.
Horni vrstvu by mél tvofit pudink.

Az pudink dplné vychladne
a ztuhne, ozdob sklenicky
zbytkem smetany
a nékolika dal§imi
bortvkami.

Suroviny
vanilkovy pudink

2 porce

mléko

cukr

Cerstvé boravky nebo

jiné ovoce

smetana ke $lehani

Tip

Misto pudinku miizes
pouZit sviij oblibeny

Jogurt. Nebudes muset nic

varit a dezert bude 1 tak

vyborny.
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