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AMERICKE SUSENKY

Chces si udélat pravé americké susenky s poradnou davkou
cokolady? Tady mas podrobny postup na jejich pFipravu a vérFime
tomu, Ze ti budou opravdu moc chutnat!

. Stupen narocnosti:

Py PRISADY POMUCKY
. * 2 a pul hrnku hladké mouky * 2% misa
* 1 hrnek cukru nebo medu * Izice
* %2 hrnek zméklého masla * tycovy mixér
* 2 vajicka * pecici papir
* 1 vanilkovy cukr * plech
* 1 prasek do peciva * hrnecek

* pul Izicky soli
* lentilky nebo kousky cokolady
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Jok budeme postupovat krok za krokem:

1.V jedné mise vyslehame do pény zméklé maslo s cukrem.

2.V druhé mise si smichame mouku s kypricim praskem a soli.

3. Do vyslehané pény pomalu prisypavame mouku.

4. Michame, dokud nespojime vsechny suroviny do hladkého tésta.

5. Podle chuti do tésta pridame dalsi suroviny — lentilky nebo kousky cokolady.

6. Vsechny suroviny spojime dohromady Izici a michame, dokud se lentilky nebo
kousky cokolady nepropoji s téstem.

7. Lzici tvorime z tésta kulicky o velikosti pingpongového micku.

8. Kulicky pokladame na plech s pecicim papirem a nechame mezi nimi alespon 1 cm

mezeru, jinak by se susenky spekly dohromady.

9. Susenky peceme v troubé na 190 °C asi 8—10 minut, dokud neziskaji zlatou barvu.

Pak je vyndame, nechame po upeceni vychladnout a miizeme ochutnat.

Vychytavko
Jesté teplé susenky mizeme jemné posypat skofici,

budou pak skvéle chutnat a bajecné vonét.
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