»2Dominika rikd, Ze ji ryba chutna!“ kfi¢i v§ichni do kuchyné.

,To jsem rad!“ ozve se kuchat. Rekla bych, Ze je mu nejspis
jedno, co si néjakd Dominika mysli o jeho rybé.

,2Dominika rik4, Ze je to nejlepsi tempura, kterou v Japonsku
meélal”

,No to je bajecné!” vold kuchar znovu. Hlasité poktikovani
se do decentniho tichého interiéru nehodi a zcela jisté musi rusit
dalsi hosty, nikdo to v$ak neresi.

Jsem zpétky na Kjisd. Sedim v restauraci s lidmi, které ne-
znam a oni neznaji me¢, presto se ve vzduchu vznasi atmosféra,
Ze jsme se chtéli potkat uz ddvno. A taky ze jo. Trval na tom pan
Minato, psal mi, ze ma v Kagosimé pritele a ze se s nimi musim
seznamit.

Aby védél, ze setkani probéhlo ispésné, poslu mu fotku, jak
spolec¢né sedime u stolu.

,0, to je hezka rodina,” prijde mi od néj odpovéd.

,Nene, to neni rodina, to jsou prece tvi pratelé.”

Je to matouci, postupné se totiz ukazuje nejen to, ze ne
vsichni se znaji navzijem, ale nikdo z pritomnych pana Minata

ani nikdy nevidél. Dvé Zeny zdd se vibec nevédi, kdo to je,
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a jedinym pojitkem je muz, se kterym jsem sice v kontaktu viibec
nebyla, ale jeho bratr déla panu Minatovi Gcetnictvi. Pratelstvi ma
v Japonsku zjevné velmi odli$nou definici. A pratelstvi je to presto
opravdové, jedna z zen, Fumi, chce, abych u ni prespala.

,Pro¢ si mé berete domu?“ ptdm se vylozené ze zvédavosti.
Nejde mi to do hlavy, jsem tplné cizi clovék, navic bez ndvaznosti
na nékoho jiného.

,Je to u nds normalni, nic za to nechceme.”

,J4 vim, ale proc¢ to délate?”

,Hmm... pro¢ to déldme? Nevim...“ zamysli se, ale na davod
neprijde.

Na stole je obfi misa se syrovymi vécmi. Rychle se sipu po
tundkovi a jinych rybach, na experimenty dneska nemam chut.
Ostatni jako by na tom byli podobné a nikomu se nechce do sy-
rového morského jezka. Morsky jezek je v mise navic, ma svou
vlastni krabicku.

JJezka uz jsi méla? To je vyborna delikatesa,” poddvaji mi ho.
Jo, tusila jsem to, je to zase ta divnd chut. ,Jsi v pohodé?” ptaji se,
kdyz zpozoruji, Ze se mi sousto nedari spolknout.

,Jasné, iplné v pohodé,” odpovim, jezek se mi prevaluje v puse,
chutnd jako ten nejzralejsi horky syr, s morskou prichuti. Pro¢ by to
nékdo dobrovolnéjedl, je mizdhadou, ale kuchar maitentokrat radost.
Dokonce prijde ke stolu a za¢ne se zajimat, kdo je ta Dominika, jejiz
zprostredkované recenze hlasité doléhaji az do kuchyné. Domluvime
se, ze si na dvore jeho susi restaurace mohu nechat zaparkovanou
motorku, a dostanu darem miso pastu. Pak do sebe kopnu posledni
sklenicku palenky a vyddme se na cestu do bytu oné pani.

Nas muzsky doprovod, bratr tGcetniho pana Minata, nés
ddmy nasleduyje s asi desetimetrovym odstupem, trochu se kymaci
a v obli¢eji m4 mrtvolny vyraz. Zeny to ignoruji a vesele cosi vy-

pravéji, jak pokracujeme ztichlou ulici.
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,Je v porddku?” prerusim hovor smérem k opozdilci.

»Ale jo... dnes je to rok, co mu umfela Zena,” odpovi pani,
jako by o nic neslo.

Ohlédnu se znovu na jeho ztrapeny oblicej a zalije mé stud.

Takhle si dnesek asi nepredstavoval.

Doma nés v predsini uvitd zhruba pétadvacet gumovych kachni-
cek a fotky japonskych klucicich idola. Fumi v malém byté Zije
sama. Ustele mi futon v kuchyni, pfipravi vanu a poda pruhované
pyzamo. Taky dostanu pokyn namazat si obli¢ej jakousi zelenou
hmotou v lahvicce s napisem aloe vera. Sdilim dnes loze v intimni
blizkosti se slecnou Momoko, kterd u Fumi pres noc zlstava jen
proto, abych se citila pohodIné.

Réno jedeme do price. Obé Zeny pracuji ve firmé na vyrobu
bramborové palenky, které se rikd §6¢u. Opakované mé presved-
Cuji, Ze je to ta nejlepsi véc na svété, daleko lepsi nez saké, a ta
z Kagosimy nejlepsi v celém Japonsku. A hodlaji mi to dokazat.
Ocitam se ve sterilné bilém ochutnavkovém baru, kde mi poctivé
daji zkusit snad kazdou kdy vyrobenou variantu tohoto zdzracné-
ho nédpoje. Ani jedna z nich mé moc neohromi, je to prosté ¢ird
palenka, tam lze tézko cekat néco skvéle sofistikovaného. Pila
jsem rozhodné uz horsi véci, ale pri pohledu na radu lahvi, které
jsem je$té neochutnala, za¢indm byt nervézni. Jsem snad teprve

ve tfetiné a po rdanu na la¢no to neni to pravé.

Sake a socu
géé&jejaponské palenka, ktera se pali ze sladkych brambor,
ryze nebo jecmene a nékdy i jinych surovin. Obvykle obsahuje

25 % alkoholu, a je tak slabsi nez whisky, ale silnéjsi nez sake.
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Oblibena je zejména na ostrove Kjisa. Saké je vyrobeno fermen-
taci z ryze a stejné jako S6CU se muze pit teplé i studené. Prestoze
se sakeé prezdiva ryzove vino, pripomina jeho vyroba spise vyrobu
piva. A matouci je i samotny nazev. Spravna vyslovnost je sake,

a timto pojmem se v Japonsku oznacuje jakykoliv alkoholicky

napoj. Prave sake se nazyva nihonsu.

,Chces$ se najist, nez pojedes na degustaci whisky?* ptaji
se me.

,Bylo by to moudré,” odpovidim a mirné roztékané se
rozhlizim po mistnosti. Ukazuje se, ze firma vyrabi i whisky.
Tenhle bar je o trochu dél, znovu sedim v auté a jedu sedmdesat
kilometra za mésto. Miniaturnim ¢ervenym hranatym autic¢-
kem, které fidi zase nékdo jiny. Zena za volantem nepracuje
ve firmé na vyrobu bramborové pélenky, ale v mistnim radiu.
Pokud se zrovna chabymi jazykovymi znalostmi nevyjadfujeme
jako dva dlouho ztraceni domorodci, radéji ml¢ime. Pochopim,
ze ma dnes v radiu volno, a proto mé muze vézt na degustaci
whisky. Pro¢ to ale dél4, se uz jen tak nedopdtram. A prestivam
to resit, nechdvam to plynout. Tedy rdda bych to nechévala ply-
nout, nebyt toho neutuchajiciho pocitu viny, kterym mé jejich
pohostinnost naplnuje.

Kousek pred cilem voldme, zZe jsme na cesté, jako by snad
whisky pro mé zacali specidlné vyrabét, a jen se modlim, aby doslo
i na zminované jidlo. Pak konecné zastavime u restaurace. Dam
si polévku s krevetami, je ale pékné paliva a brzy dostanu rymu.
Sedime mlcky naproti sobé a nemam ponéti, co se slusi. Japonci
nesmrkaji, tedy alespon ne pred jinymi lidmi, je to neslusné. Nos
uz mam plny a parkrat proto potihnu, jako to délavaji ostatni,
ale nepomuze to. Srkdm polévku dél a citim, jak mi nudle tece

Z nosu na rty, zatimco mé pani naproti sleduje a obcas se v tichu
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