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»Cesky duch miiZe sice na cas bloudit,

rozmach mohutného jeho k¥idla miiZze ho
zanést nékdy tieba aZ na kraj svéta,

ale k pivu vrdti on se najisto vZdycky zase!”

Jan Neruda




Pivo je kvageny alkoholicky napoj se specifickou na-
hotklou chuti. Vyrabi se z obilného sladu a povétsinou
i vody a chmele. Aby vse probihalo, jak ma, neobejde se
tohle v§echno bez pivnich kvasinek.

Ovsem neni pivo jako pivo. Jen si zkuste nékdy porov-
nat to nase Ceské se svrchné kvasenym pivem typu ,ale”
oblibenym tfeba v Britdnii nebo Irsku. Bohatou Cepici
pény na ném necekejte. To v Polsku zase seZenete jinou
specialitu - svafené pivo. Co by na to asi fikal Jara Cimr-
man se svym: , Teplé pivo je horsi nez studend Némka...“?

Historie piva je stara nékolik tisic let. Podle jedné z te-
orii vzniklo pivo tak, Ze kdosi nepozorny omylem nechal
stat misku s obilnou kasi pfed domem. Do té pak napr-
Selo, a kdyz zase vysvitlo slunce, hmota zacala kvasit. Pak
uz to chtélo jen néjakého odvazlivce, aby ndpoj ochutnal
a zacal pivo cilené vyrabét. Plivodné se pivo samoziejmé
pilo nefiltrované, takze by se nim dnes zdalo poradné
zakalené. Hotkost se pak regulovala prazenim jecnych
zrn v popelu.
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Ve staroveékém Egypté se pivem i platilo. A hlavné
na néj méli narok délnici, véetné téch, kteti stavéli pyra-
midy. Dostavali na né tfikrat denné poukazky. Dneska
bychom fekli stravenky.

V Chamurapiho zdakoniku dokonce najdeme
soupis tresti za fedéni piva.
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Zajl’mave’ je, Ze stihani byli i hospodsti a Senkyrky,
ktefi nenahlasili, Ze se u piti piva vedou feci poskozujici
stat. To, Ze si Babyloniané piva nadmiru vazili, doklada
také fakt, ze na dobytych tzemich usetfili jako jedny
z mala staveb pravé pivovary.

4 . . Ve . v 7 7 . 7 Ve
Také jste si viimli, ze zatimco vino je brano za pozit-
katsky napoj, pivo ¢asto ma punc néceho obycejnéjsiho
a lidovéjsiho? Za tohle nespravedlivé déleni miizou tak

trochu Rimané. Ti pivo v diivéjsich dobach zboziiova-
li, ale pozdéji zacali ddvat prednost vinu. Pivo totiz pili
jejich thlavni nep¥atelé — barbati. V Rimé se dokonce
fikalo: ,Kdo pije vino, je citit nektarem, kdo pije pivo,
smrdi po kozlu.*

b

Na nasem tzemi zatina historie piva ve Ctvrtém sto-
leti pfed nasim letopoctem, kdy sem pfisli Bojové. Hlav-
ni rozmach vateni piva pak pfisel se Slovany. Ti pivo va-
fili z jeémene, pSenice nebo ovsa a ovladali také proces
chmeleni. Chmel totiz pivo pfirozené konzervuje a do-
dava mu mléény ton.
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Technologii vafeni piva postupem casu pomdhali
zdokonalovat pomérné necekani pivovarnici. Pivovary

se ve stfedovéku Casto nachazely v klasterech, kde pivo
vafili mnisi. Ti se naucili zdokonalovat postup jeho vy-
roby, ¢imz slavili uspéchy sSiroko daleko. Takto si uznani
ziskal naptiklad Bfevnovsky klaster zaloZeny v 10. stoleti
svatym Vojtéchem.

Ze stredovéku se zachoval i posmésny citat, ktery vy-
jadfuje vztah cirkve k pivu:

»Ten, kdo pije pivo, dobre spi. Ten,
kdo dobre spi, nehresi. Ten, kdo

nehresi, se dostane do nebe. Amen.”

V té dobé se pivo pilo vic nez voda. Nebyla to zhy-
ralost, ale nutnost. Tehdejsi voda se samoziejmé nijak
neupravovala a byla zvlast ve méstech zdravotné zdvad-
nd. Moznd pravé proto se z piva stal bézny napoj, ktery
se na nasich stolech piirozené objevuje Castéji nez jiny

alkohol. Pivo zkratka oproti jinému svite¢nimu alko-
holu pili v§ichni a pofdd. Tehdy ale bylo oproti dnesku
méné alkoholické. Zato hutnéjsi a vyzivnéjsi. A Cesi si
na né rychle zvykli.

Tim nejvétsim davodem, pro¢ se u nds tési pivo uz
po staleti takové oblibé, je hlavné jeho chut. Za tou sto-
ji jedine¢ny zatecky chmel. Ten podle odborniki mezi
ostatnimi vynikd a diky nému pry mazeme pivo plzen-
ského typu pravem povazovat za nejlepsi na svété. Zatec-

ky chmel ma totiz niz$i hotkost a je velmi aromaticky. Je
to nas narodni poklad!

Pivo sehralo svou roli i v dobach narodniho obroze-

ni, kdy se stalo ¢astym ndmétem tady veseloher. Prazsti
sladci, Pivovar v Sojkové nebo Opera o sladcich. Museli
jsme prece dokazat, Ze Ceské pivo je lepsi nez némecké.
V ¢inohie Oblezeni Prahy od Svédii se dokonce Svédové
tési na valecnou kofist v podobé ¢eského piva. A jeden
z nich pronese:

»10 vase Ceské pivecko jest mezi
vsemi pivecky nejpiveckovatéjsi.

47



Dobrou povést mélo nase pivo zkratka odjakziva.

Dnes se pivni znalci neustéle hadaji, zda se pivo to&f
nebo spise epuje. Cepovat se odvozuje z dob, kdy bylo
pivo v dubovych sudech se zdtkami, takzvanymi Cepy.
Naopak toleni odkazuje na tlakostroje z 19. stoleti,
u nichz se pro natlakovani tocilo kovovym kolem. Kdy-
bychom méli byt korektni, tak dnes pivo tla¢ime. Jelikoz
ho do sklenic dostaneme za pomoci tlaku oxidu uhli¢ité-
ho, vzduchu & dusiku.

At uZ to nazveme jakkoli, pivo se d4 do pallitru dostat
rtizné. Takovy $nyt neboli koSt vypada jako malé pivo
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v klasickém pallitru s bohatou pénou. Ta chrani samotné
pivo, které si pry znalci diky tomu déle a 1épe vychutna-
ji. Na prvni pohled pak ptisobi jen jako péna ve sklenici.
Nenechte se ale zmast, kdyZ vypijete $nyt na ex, projevi
se slad$i a mnohem jemnéjsi chut piva. Idedlni na prolo-
zeni klasickych pullitrii! Oproti tomu takzvany ¢ochtan
nema pénu skoro viibec Zadnou.

A veédeli jste, Ze do lahvi ze skla se zacalo pivo stacet uz
v poloviné 19. stoleti, a to v prazském pivovaru u K¥iZzov-
niki? Lahve totiz oproti sudim usnadnovaly manipulaci
a zvySovaly vydrz piva. Uz tenkrat navic fungovalo zédlo-
hovani lahvi, tudiz byly stejné jako dnes vratné.

V nast kultufe snad nenajdeme vétsiho milovnika piva
a hospodského prostiedi, nez Bohumila Hrabala. Jelikoz
vyrostl v pivovaru, pivo se stalo je Zivotni vas$ni i zdrojem
inspirace. VZdyt pravé u piva jeho pabitelé prondsi sva
nendpadnd moudra a hlavné, uzivaji si toho, Ze jsou vi-
bec na svété. Stryc Pepin, Maryska pijici pivo na ex nebo
tfeba zravy pan Karel. VSechny tyhle Hrabalovy postavy
zosobniuji to, s ¢im si pivo chceme spojovat nejvic. S po-
hodou a sladkym nicnedélanim v kruhu blizkych, s ni-
miz mtizeme pozorovat ubihajici Zivot kolem nés.

Pivo se navic brani proménam &asu. Je to jedna z méla
véci, kterd se neméni. Protoze jak fikaval Hrabal:

,Pokrok je dobrej na to, aby lidi byli lidi,
ale na chleba a mdslo a pivo je pokrok
ucinénej mor, to se na tohle must jit

s technikou sakra pomalu.”

Kdyf pivo ndhodou nestacite vypit, skvéle ho vyuZzijete
pfi vafeni. Diky sladu totiz pivo propujcuje jidlu, a hlav-
né masu zajimavou kombinaci chuti a zarucuje i jeho
krehkost. A nebojte, pozvolnym dusenim nebo pecenim
z piva vyprchd vSechna hotkost.

Na pivu se pecou i bufty nebo se s jeho pomoci déla
pivni syr. A naSe stard zndima Magdalena Dobromila
Rettigova zminuje také recept na pivni polévku, takzva-
nou gramatyku. Zaklad tvoii chleba rozmoceny v pivu,
ktery se vafi s rozslehanymi vejci, kminem a kyselou
smetanou.

Kde je stdrek, tam je mlddek,

tam je taky pivovdrek.

Kde se pivo vari, tam se dobre dafi,

tam se dobre daii, kde se piva vari,
pojdme tam a pijme ho aZ do rdna bilého.
Pivo pijme, at'to zvime,

zdali sobé rozumime.

Pivo pijme, at to zvime,

Mdme-li se rddi, jsme-li kamarddi,

pojdme tam a pijme ho aZ do rdna bilého.
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