Palacinky s myskou

Ozdobnym paratkem pripev-
nite vajicko k sendvici z pala-
¢inek a zaroven tak vytvorite
roztomily mysi ocasek.
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Mala myska vam pieje dobré rano! Pouzijte tésto na palacinky bez cukru, kiupavou
slaninu, michana vajicka, syr a cerstvy hlavkovy salat a proménte bézné palacinky

v roztomily a lahodny palacinkovy sendvi€.

Myska

% 1 kousek sunky nebo syra

% 1 natvrdo uvarené a oloupané slepic¢i nebo
krepelci vajicko

¥ kousek rasy nori

1. Pripravte sendvi¢ z palaéinek nebo jinou
svacinku, na kterou mysku posadite.

2. Tlustym brckem nebo vickem od PET lahve
vyTriznéte ze Sunky dvé kolecka. Vlozte je do
uzaviratelného plastového sacku a dejte na
par minut do mrazdku. Ztuhnou a pujdou
snadnéji vlozit do vajicka.

3 Odkrojte z vajicka maly kousek shora dolu
tak, aby lezelo rovné na palacince. Potom ho
nakrojte témér do poloviny. Pomoci pinzety
opatrné vlozte kolecka Sunky do zarezu ve
vajicku, ¢imz vytvorite mysce usi (viz str. 85).
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. Ntzkami nebo dérovackou vystiihnéte z rasy
nori o¢i a ¢umacek. Opatrné je prilepte na
vajicko.
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Obarvéte vajicko naruazovo, vlozte dlouha ouska
vyrobite krasného razového kralicka! Navod
najdete na stranach 77 a 85.
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Sendvic z palac¢inek

% 2 hrudky masla
% zhruba 1 silek tésta na palacinky
(bez cukru)
% 2 1zicky kecupu nebo jiného dochucovadla
% 2 rozslehani vajicka
% 1 platek ¢edaru
% 1 nebo 2 platky slaniny
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1. Rozpalte ¢ast mésla na panvi nebo livane¢niku
na stredné vysokém plameni. Nalijte tésto
na péanev tak, aby vytvorilo 3 malé krouzky.
Jakmile bude spodni strana pevna a naz-
latle hnéda, palacinky obratte. Osmahnéte je
i z druhé strany a nechte vychladnout na papi-
rové utérce..

2. Na panvi na stredné nizkém plameni nech-
te rozpustit druhou c¢ast masla a udélejte
michand vajicka. Muzete pridat 1 syr.
Osmahnéte slaninu z obou stran po dobu
2 minut, dokud nebude hnéd4 a kirupava.

3. Utvorte sendvi¢: na vrchni c¢ast palacinky
rozettete keCup nebo jiné dochucovadlo
a oblozte ji michanymi vajicky a hlavkovym
salatem. Pridejte dalsi palacinku a priklopte
ji dalsim listem hlavkového salatu, platkem
cedaru a slaninou prelozenou napul, aby
neprecnivala. Navrch polozte treti pala¢inku.




