Lzici se ji polévka, poptipadé jiné fidké po-
krmy, ale pouZzivi se i pfi vafeni, ochutnivani
¢i pridavani urcité suroviny.

Vidlicka a nizZ se vétS§inou pouZivaji najed-
nou. Vidlicka napichuje, niz kriji, ale také se jim
rozmazava pomazanka, maslo ¢i syr. Vidlicka pti
vafeni skvéle Slehd, s jeji pomoci snadno pre-
nese$ kousek jidla z panvicky, misy ¢i hrnce na
talif.

Kavova 1zicka je mala 7icka pouZivand k mi-
chini kdvy nebo ¢aje. Vhodnad je také na mouc-
niky, zmrzlinu a pohiry.

Ptibort existuje celd fada, zileZi na pokrmu,
ktery se serviruje. Dobfe vim, Ze ne kazda do-
méicnost mize byt dokonale vybavena vSemi
druhy pfibort. Pak se zkritka na rizné pokrmy
pouZivd jen ten pfibor, kterym je domacnost vy-
zbrojena. V restauracich se vSak muZze$ setkat
s mnoha typy pribora. A tak, aby té nic nepfe-
kvapilo, prohlédni si ndsledujici obrazky. Jsou
na nich vybrané jidelni a predkladaci ptibory
s vysvétlenim, k cemu slouzi.
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dezertni pfibor

s

kavova lzicka




o

moka Izicka

1Zice na zeleninu

rybi pfibor

(@)

~ 1zicka na limonidu

1zicka na Slehacku
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niZ na krajeni dortu

< T =D

pribor na porcovani

klesté na zakusky

=

klesticky na cukr

38

NAPOJOVE SKLO

Zvolit si péknou sklenici, kterd navic odpovi-
da servirovanému napoji, neni vzdy jednodu-
ché. V kazdé domdcnosti se béZn€ pouZiva fa-
da sklenicek a nejcastéji se vezme ta, ktera je
po ruce ¢i kterd se komu libi. Samoziejmé Ze to
tolik nevadi, ale pokud je vaSe domécnost vy-
bavena rtiznym typem sklenic, pak je muZes
spravné pouzivat alespoi pii svatecnich pfile-
zitostech. Existuje velké mnozstvi druht nipo-
jového skla, jenZe vSechny ma doma asi milo-
kdo. TakZe se pokazdé snaZ vybrat podle svého
uvédZeni a podle nisledujici nipovédy tu nej-
vhodnéjsi sklenici.




Sklenice

na pivo

na Sampaiské a sekty
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na koktejly

na likéry

1o

na vodku (lihové nipoje)

na whisky

na bowli
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