Pivodni piskoty mély podlouhly tvar a pekly se v podlouhlych formach.
Na ... v 60. letech minulého stoleti zaméstnanec zavodu v Lomnici nad
Popelkou, ktery navrhl sazet malé hromadky tésta primo na pas, na kterém
byly i upeceny.
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PODTRH, ENEOLIT, KANOE, ALEJE, OCTAN, CMUCHAL, NEMKA, SOUKROMNIK,
CASOVOST, POVAR, TENIS, PARKA, AORTY, AMFETAMIN, GLUKOZA, OBRUC,
MORMONI, RADAN, POSKOK, FOYER, BARCHET, DIVOCINA, JMEN!,
CASTECKA, TOPOR, UMRLEC, CILOST, AREOMETR, SKALP, POSTUP, DILEK,
FIALA, SIMPANZ, ROVER, DEVET, VDOVY, MATURA, SONAR, JUNKTURA,
OTUPELOST, ZACHOD, ZELVUSKA, CERNOZEM, TIRET, ODKRYTY, VYKUK,
FARAO, TATAR
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CENA BABOVKA S RYBIZEM,
ESTEM A VISNEMI

Ingredience:

cukrdrské piskoty Tvarohovd hmota:
Ovocnd hmota: 500 g mékkého tvarohu

400 g smési cerného a cerveného rybizu, 1 uslehand slehacka
angrestu a vypeckovanych visni 1 vanilkovy cukr

200ml vody 10 dkg cukru

15 dkg cukru Zelatina

1 vanilkovy pudink

Postup:

Ovoce rozvatime ve vodé s cukrem a zahustime vanilkovym pudinkem. MGzZeme
pridat 2 platky zelatiny, nebo ¢ast Zelatiny z tvarohové hmoty, aby byla hmota
1 sacek v tro$e mléka rozpusténé sypké Zelatiny (20 g). Babovkovou formu vylo-
Zime potravinatskou folii, nalijeme zchladlou ovocnou hmotu, na ni poloZime
cukrarské piskoty, polovinu tvarohové hmoty, opét piskoty a navrch zbylou tva-
rohovou hmotu. Dukladné vychladime.

'BILA PANI

Ingredience:

tmavé a svétlé piskoty 1 vanilkovy cukr

2 tvarohy mouckovy cukr dle chuti

2 zakysané smetany jahody, bortivky nebo jiné ovoce
1 slehacka Zelatina

1 ztuzZovac

Postup:

Smichdme tvarohy, smetanu, $lehacku uslehanou se ztuZovalem, vanilkovy
a mouckovy cukr. P¥iddme Zelatinu p¥ipravenou dle navodu.

Piskoty naskladame st¥idavé do hlubsi misky. Dame na né trochu krému, prida-
me ovoce a opét poklademe piskoty. Vrstvy opakujeme, dokud nespottebujeme
vSechen krém. Nakonec vrsek poklademe piskoty a dame vychladit do lednice.
Ozdobime podle fantazie.
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