Jedno z nejkrasnéjsich obdobi roku. Mezi nami postaky se
o ném zacalo mluvit uz v unoru. Je sice pravda, Ze tento mé-
sic byval jesté dost studeny, ale pfece jen, slunic¢ko uz zaci-
nalo hrat. Ono se fekne, postak. Taska je tézka, ¢lovék je
utahany ze zimy, a tak jakmile se trochu zahfeje zem a roz-
pusti snih, hned je Iépe na dusi. A to mate s lidmi to samé,
také se na listonose vlidnéji usméji a s vétsi chuti zaplati
i dorucené inkaso.

Muj kolega FrantiSek byl tenkrat uz diichodce, ale velice
¢ily, kazdy den pékné ustrojeny do uniformy a hladce oho-
leny, no prosté vzor.

To jesté tenkrat byla posta postou. Tedy, abych vse ujasni-
la, byla takova, jaka méla byt, i kdyz podle kolegova tvrzeni
»modernizace zavitala uz i k ndm a nemd jen dobré stranky*.
Samoziejmé, ze musi mit i stranky $patné, vztekala jsem se
potichu, kdyz jsem prehazovala kolo, tla¢ila nepojizdné auto,
nebo nemohla vyjet ze zavéje. Ale at uz to bylo, jaké chtélo,
pro mne byla tahle doba dobou nejkrasnéjsi.

Frantisek sice tvrdil, Ze kdyz se chodilo pésky ode vsi
ke vsi, tak se nemuselo ani pospichat a dodrzovat néjakeé ty
jizdni fady. ,Vzdyt nejsme autobus ani vlak,“ fikal a cho-
dil si stejné svou rychlosti, ktera ¢astokrat zavinila opozdé-
ny prijezd na postu a s tim spojené i poruseni naseho jizd-
niho fadu.

~Veskera prace na posté podléha predpisim a jizdni rad
se ma dodrzovat,“ oznamovala ndm smutné vedouci Marus-
ka, kterou jsme timto nikterak nepotésili, spi§ naopak. Udé-
lat lidem radost penézi nebo psani¢kem, to byla povinnost,
ke které jiz odedavna pattilo posedét chvilku u nachystané
kavy, ochutnat z upecenych sladkosti nebo vyslechnout néja-
ky problém ¢i pribéh az do konce, fad nerad. Presto jsme se
snazili, aby poruseni vSech predpist a natizeni, kterych ma
posta nejvic ze véech instituci, bylo co nejméné.

Ani jarni Ginava nas nedokazala porazit. Pfi jejim sebe-
mensim naznaku zacal proti ni bojovat Frantisek vypravé-
nim historek z dob muzikantskych a pfi jejich silnéjsich
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projevech mé dokazal i skolit béhem cesty na téma ,,véely
a ryby* To vSechno, kromé posty, pattilo k jeho dal$im ko-
nickam.

Ranni rozndska zac¢inala ve FrantiSkové rodné vesnici. Vét-
$inou jsme vyskocili z auta a vydali se kazdy jednim smérem.

Jednou Frantisek sahl do kapsy a vytahl velky kli¢. ,,Po-
jedeme nahoru na hrad, néco vam zahraju, at se nam dob-
fe pracuje.”

Oznaceni ,,Na hradé® si vyslouzila ¢ast vesnice na ko-
pecku, kde kromé domku stal kostelik. Vyjela jsem tedy
s autem nahoru. FrantiSek odemkl kostel, usedl u harmo-
nia, jako kazdou nedéli pfi msi, a ja jsem cekala néco na-
bozenského. Najednou zaznély Dva modré balonky, poté
zpév a nakonec pani Anna, ktera v kosteliku uklizela. Jak
zaslechla hudbu, pfibéhla nahoru celd udychana s otazkou:
»Co se déje?”

»Ale co by se délo,“ odpoveédél Frantisek, ,,v nedéli ne-
bylo harmonium dobfe naladéné, tak to dneska zkousim.“

»No, tomu tak mtzu vérit, kdyz je misto svaté hudby sly-
$et moderni pisnicka, ty kecko,“ odpovédéla mu hbité. Ale
hlavni bylo, Ze jsme se dobre naladili my a s chuti se moh-
li pustit do prace.

Pravé takhle brzy zjara nas potkala dost nemila prihoda.
Dokondili jsme pochiizku v jedné vesnici a prejizdéli do
druhé, vzdalenéjsi. Jezdila jsem tenkrat sluzebni dodavkou
znacky Skoda 1203, ktera spliovala viechny mé néroky na
jizdu i vybaveni a zaroven mi svou velikosti dodavala kapic-
ku sebevédomi.

Protoze uz byla pokrocild doba, ptidala jsem na rych-
losti, abychom tak dohnali ztraceny ¢as. Chvili trvalo, nez
nas ze svych spart pustila tizka, zasnézend cesta, kterou nas
automobil s viditelnou chuti vyménil za hlavni a posypa-
nou. Po nékolika metrech nas protijedouci auta jedno za
druhym zacala zdravit svétly. Oba jsme poslusné salutovali,
jen Franti$ek se pokazdé zeptal: ,Helejte, znate ho?“
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A ja porad a stale: ,Ne, ale asi on zna nas.“ Tak jsme
pokracovali v jizdé, ale kdyz oboustranné zdraveni nebra-
lo konce, zac¢alo nam byt podezrelé, kde bychom vzali na-
jednou tolik znamych. Jakmile jsme dorazili do cile, blesku-
rychle jsem obletéla auto a zdésené zjistila, Ze na prednim
narazniku trini maly balic¢ek, opatfeny adresou i odesilate-
lem, urceny tedy k poslani postou.

»Kdepak znami, ale pani Marie posila nudle dceti do
Prahy,“ volala jsem na Frantiska a sotva lapala po dechu.

»Tak hlavné Ze to ten balicek vydrzel téch deset kilome-

tr,“ odpovédél kolega a uzavrel celou udélost tim, Ze po-
kud Marii uvidi jesté dnes, pékné ji prednese, jak se baliky
postou posilaji. Dovedla jsem si predstavit, ze prednaska
bude mit s uréitosti hlu¢néjsi formu, ale néjak mé to necha-
valo v klidu.
Tak tentokrat nam $tésti pralo. Jenze od té doby jsme v kaz-
dé vsi naseho rajonu nezapomnéli zkontrolovat auto, jest-
li nam zase nékdo néco nékam nepolozil, kdyz se nas naho-
dou nemohl dockat.
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Povtdant o nudlich c[o/)[m'm néhkolika ’zaas/ﬁy:

Zakladni recept pro jednu osobu
1 vejce, 100 g mouky, vlazna voda, $petka soli

Trojbarevné nudle

Tésto rozdélime na tfi stejné dily. Do jednoho zapracujeme
trochu rozmrazeného Spendtu, do druhého tomatovy protlak
(malou konzervu) nebo uvarenou jemné nastrouhanou mrkev,
treti dil tésta ponechdme bez ptisady. Kazdy dil tésta vafi-
me zvldst ve slané vodé, poddvime polité mdslem a posypa-
né syrem.
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Lasagne

500 g nudlového tésta, 300 g mletého masa, sai¢ek mrazené-
ho hrasku, 1 | tomatové omacky

Napln
4 natvrdo uvarena vejce, 300 g mékkého salamu, 300 g na-
drobno nakrajeného syra, syr na posypani

Z tésta vyvdlime dva milimetry silnou placku a nakrdjime
Ctverce velké 10 x 10 centimetrii. Do tomatové omdcky pri-
ddame mleté maso, predem krdtce osmahnuté na pdanvi bez
tuku, a mrazeny hrdsek. Do pekdce vlijeme dvé nabéracky to-
matové omdcky a na dno klademe Ctverce tak, aby se asi cen-
timetr prekryvaly. Ingredience na ndaplii nadrobno nakrdjime
a dobte promichdme. Tésto posypeme ndplni a opét prikryje-
me téstem a zalijeme dvéma nabérackami tomatové omdcky.
Posledni vrstva tésta musi zakryt cely pekdc, polijeme zbylou
tomatovou omdckou a peceme v troubé 30 minut. Pred podd-
vdnim posypeme strouhanym syrem.

K téstovinam je mozné pouzit i vyzivné omacky.
Zkuste tieba tyto dvé:

Italské pesto — vyzivnd omacka

80 g mandli nebo jader vlagskych ofechd, 100 g ov¢iho nebo
chutové podobného syru (tieba zervé), 2 hrsti listki ba-
zalky, 8 1zic rostlinného oleje, 1 strouzek ¢esneku, Spetka
soli

Mandle vatime ctyti minuty ve vrouci vodé, sloupneme a ume-

leme. Syr rozdrobime. Bylinky opereme, pak je zakapeme ole-
jem a rozdrtime. Poté pfiddame ostatni suroviny.
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Italské pesto — ostfe;jsi

Ke zmrazeni: 400 g listka Cerstvé bazalky, 2 1zice jader vlas-
skych ofecht, 6 1zic strouhaného syra, 2 strouzky ¢esneku

Po zmrazeni pridame
1 strouzek cesneku, 6 1zic strouhaného syra, 200 ml rostlin-
ného oleje a nékolik 1zic vody, v niz se varily téstoviny

Priidim /’.sitg /’5([5/2 5[ang tétouinooy’ dszent:
Spagetova babovka

Zampiony, kecup, oregano, syr, saldm na kosticky, bily pepf,
4 vejce

Spagety uvarime, ale nedovaiime je iiplné. Vymazeme formu
mdslem a vysypeme strouhankou. Nejdrive klademe Spage-
ty, na né syr, okorenime bilym peptem a priddame kecup. Jako
dalsi vrstvu ddme Spagety, saldm, kecup, okofenime orega-
nem, opeptime, priddame syr a nakonec zase Spagety. Zalije-
me Ctyfmi rozslehanymi vejci a zapeceme dozlatova.

Spagety s mrkvi po indicku

100 g $paget, 100 g mrkve, 10 g masla nebo rostlinného
tuku, 1 Izicka kari, 2 1Zice kysané smetany nebo Zervé, pa-
zitka

Spagety uvatime tak, aby byly jesté tvrdkavé, mrkev pak na-
krajime na nudlicky. Na pdnvi na tuku dusime mrkev na kari
asi pét minut. Poté vmichdme smetanu a $pagety. Promichd-
me a posypeme pazitkou.

15



Flicky se zelim — domaci

Pripravime a uvaiime domdci flicky, v hrnci rozpustime na
drobné kousky nakrdjenou anglickou slaninu nebo skvarky,
na né priddme zeli upravené jako k veprovému, poté primi-
chdame fleky a uz jenom jime.

Sunkové krokety

100 g $unky, 1zice masla, 1zice polohrubé mouky, hrnek mlé-
ka, 50 g strouhaného syra, 1 vejce, strouhanka, olej na smazeni

Z masla, mouky a mléka ptipravime velmi husty besamel,
priddame strouhany syr, vejce, jemné pokrdjenou Sunku, tro-
chu strouhanky a osolime. Po vychladnuti tvarujeme krokety,
obalime je ve strouhance a smazime.

Langose — madarska specialita

400 g hladké nebo polohrubé mouky, 30 g drozdi, 2 dl mléka,
2 lzice rozehratého tuku, 1 vejce nebo jen Zzloutek, Spetka
cukru, stil, mouka na vyvaleni, tuk na smazeni

Mouku prosejeme do misy, doprostied rozdrobime drozdi,
priddame cukr s trochou vlazného mléka a mouky, rozmichd-
me a prikryjeme. Kdyz drozdi vykyne, osolime, ptiddme tuk,
vejce (nebo jen Zloutek) a se zbylym mlékem vypracujeme do
ne prilis tuhého tésta, které poprdsime moukou, prikryjeme
a nechdme kynout. Vykynuté tésto prenddame na vdl a rozkrd-
jime na stejné kousky. Kazdy trochu rozvilime a pak ruka-
ma vytdhneme na placku, kterd je uprostred tenkd, ale okraje
ma silnéjsi. Vkladdame je do horkého tuku a po obou stra-
ndch dozlatova osmazime. Langose potirdme cesnekem utre-
nym se soli, ktery jsme rozmichali v trosce vody, nebo je sype-
me mouckovym cukrem, popfipadé i skoticovym.
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