1.

... kdyz kuju pikle
aneb
Co vzdycky zabere na muze

Kamaradka Nela mi rekla, zZe s lednem zacala
bilancovat svilj milostny zivot a dospéla k zavéru,
ze se skoro porad jen trapi s néjakymi muzskymi
a Ze je to tim, Ze je tak blba, Ze nikdy nepochopi-
la, co na né zabere.

Formulace ,co na né zabere“ mne dost zaujala,
a zacala jsem proto okamzité premyslet, jestli
JAAA vim, co na né zabere. A vzpomnéla jsem si
hned na mnoho svych marnych pokusii, kdy na ob-
jekty, které jsem si zvolila za hodny mého citu,
nezabralo nic.

Treba David Karat! Byl snédy, Stihly a hral bez-
vadné tenis. Tak moc jsem po ném touzila, Ze jsem
si najala osobniho tenisového trenéra, a dokonce
jsem si doma po vecCerech zkouSela servis. Jed-
nou jsem s nim hrala ve spolecném tymu az v ce-
loprazském finale. Pri zapase jsem ze sebe vydala
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vSechno. Podarilo se mi dobéhnout i micky hned
za siti, které na mé zkusSené hrala dlouhonoha sou-
perka. Odpalila jsem tfi esa a vybrala jsem i ne-
vybratelny backhand. Smecovala jsem jak Martina
Navratilova. Vyhrali jsme 6:3, 6:2. Kdyz jsme vi-
tézné odchazeli z kurtu, tak se na mé David koukl:
»1y, hele, ty vypadas jako rajce!“

Jo! Vypadala jsem jako rajce a zaprisahala jsem
se, ze kviili chlapovi uz ze sebe nikdy tolik ener-
gie nevydam!

Ale vydala! Treba kdyz jsem jela do hor s Mar-
tinem. Byl amatérsky horolezec a nutil mé vy-
stoupat na tatranské Rysy. KdyZ jsem se (asi dvé
hodiny po ostatnich) doplazila na vrchol, tak jsem
tam (ostatnim natruc) dostala ledvinovou koliku!

Nebo Mario! To byl hodné dekadentni barman,
o kterém jsem si myslela, Ze ma néznou dusi. Ne-
mel. Byl to blb, ktery mi fekl, Ze bude chodit jen
s holkou v baliku. KdyZ jsem ho potkala za patnact
let, pySné mi predstavil exkluzivni Stétku.

Co tedy, boze miij, vzdycky zabere na muze?!

Zeptala jsem se svych zkuSenych pritelkyn.
Yvetta je mlada svétoznama sportovkyné a ma nej-
delsi nohy na svété. Yvetta si vzpomnéla, Ze jed-
nou na jednoho muze zaptisobilo, Ze vypila vic piva
nez on a pak mu predvedla dokonalou holubic-
ku. Fakt je, Ze pri ni priSly na radu ty jeji vyhla-
Sené nozky...

Evicka chmurné pravila, Ze na muze vzdycky za-
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bere vosi pas a 1itlé boky. A protoze je nema, tak
se cely zivot trapi.

Hanicka prozradila, Ze véri na tradi¢ni hodno-
ty, a Ze tuhle na toto téma hovorila se svym part-
nerem a ten ji svéril, Ze mladi muzi nesnasSeji
agresivni lovkyneé a Ze je naopak moc vzrusuji Zeny,
které se musi dobyvat.

Klara rekla, Zze na kazdého chlapa bezvadné pii-
sobi, kdyZ se Zena fiti v drahém voze a mava na
néj svou platinovou kreditkou!

Na mého muze pry zabraly mé oc¢i. Na Jendu,
s kterym jsem chodila ¢tyti roky, zapiisobilo, Ze
se se mnou bajecné keca! To mé hodné zfrustro-
valo! Chtéla jsem, aby mé miloval kviili mé zari-
vé aureole vyjimecnosti, co mne obklopuje jako
svatozar... a on pry... bajecné keca!

Na Jardu Uhlite, kterého jsem nechtéla, pry zapii-
sobilo, Ze jsem ho nechtéla! Pravda je, Ze i kdyz mi
prozradil, Ze mé miluje, nechtéla jsem ho stejné!

Hm. Byla jsem vSemi svymi vzpominkami i od-
povedmi svych kamaradek tak neuspokojena, Ze
jsem donutila bratrance, aby udélal sondu mezi
svymi kamarady. Nechtél o tom ani slySet. Kdyz
jsem dotirala, tak jsem z néj vyrazila tuhle vétu:
»Co vzZdycky zabere na muze? No... jak kdy!“

Takze, milé damy, nevim, co zabere na muze.
Kdybych to védéla, tak bych to porad praktiko-
vala. Nicméné existuje par véci, které na muze
zabiraji stoprocentné!
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A to: Kdyz na né koukate zarivé dychtivyma
o¢ima!

Zabira taky, kdyz na né nekoukate viibec!

Zabira, kdyz se sméjete! Kdyz umite bajecné tan-
cit!

Zabira, kdyz reknete, zZe lepSiho milence jste
nikdy nepotkala!

Zabira, kdyz po vas touzi vSichni ostatni muzi!

A pro¢ by po vas vSichni ostatni muzi méli tou-
Zit?!

Prece proto, ze mate nadhernou figuru a kras-
ny oblice;j!

A kdyz nemame?! Tak... tak nam nezbyva nez
se zamilovat a pak pana Bozského trpélivé udo-
lat svou obrovitanskou laskou!

Hm. Existuje jeSté jedna moznost — taky se na
kazdého muze muizeme vykaslat! I kdyz... co by-
chom pak délaly s volnym casem?!

No... mohly bychom si néco bajecného uvarit.

Protoze to — aspon na mé — zabere vzdycky!

P. S.: NEKUPU]J SI SEXY PRADLO,

JEN MU PREDHOD
SUPER ZRADLO!
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RECEPTY, CO ZABEROU NA MUZE

* Polévka z opeceného cesneku

* Pomazanka z pivniho syra a tvartzki
* Jehné¢i gulaSovka

» Salat Caesar

POLEVKA Z OPECENEHO CESNEKU

3 palicky pec¢eného ¢esneku

1 vétsi cibule

2 brambory

11 dribeZiho vyvaru

1 dl smetany

2 IZice oleje

Cerstva bazalka (rozmaryn nebo tymian)
sul

1. Nakréjejte cibuli a zpérite ji v hrnci na rozehratém oleji.
2. O3krabejte brambory, rozkrédjejte je na kostky a vhodte
do hrnce k cibulce.

3. Zalijte brambory horkym vyvarem a varte 12 minut, po-
tom vytlaCte ze slupek Cesnek do polévky a vSechno spo-
lu promixujte.
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4. Zjemnéte polévku smetanou a jeSté 2 minuty provaruj-
te. A uz mizete nalivat do talifi, ozdobit Cerstvou bazal-
kou (rozmarynem nebo tymidnem) a na stole vedle z talitku
nabidnout nasucho opecené krutony z bilého chleba.

Kazda rada dopra

Nejdéte ze véeho trvd apéot v trondé Gesnek: Kozdette ho ra
stroiky, ale nebipeste. Kozehreste troubu ra 200 °C. Pleck
uyﬁife ablobalen, /Mfzyte 0//1%00%’/;( o/y’m, vsyple @b‘/‘o«z%%
desneka, [l zabatte do ranecku a pecte 3040 mint, (M o
vlnkou /w'e/(/ée&/(ag« sree a/‘yaé//%, ate prospese /zz’b‘/gf  JSou
0 plr mina tich Py, /

A z{yz’ &/ Gesnek yeéefe . /F//@i/'b‘d&f/{é “e /'/)(0« /ea'//'(faa, a-Wz'/
vin v lodniel Rliné @;m, Paa’e/(/ Gesnek se o’g’/éa”/(é hod)' 7 na
Ifo/a/)rfy,

POMAZANKA Z PIVNIHO SYRA
A TVARUZKU

100 g pivniho syra

100 g tvarazkii

1 IZice majonézy

3 IZice svétlého piva

1 IZice sladké smetany
1 mensi cibule

1 strouzek ¢esneku
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1 Izicka hoF¢ice

'/2 1ZiEky mleté sladké papriky
Spetka palivé papriky

1 Izice nasekané naté z jarni cibulky
sul

1. Syry nastrouhejte nebo nakréjejte na kosticky, podlijte pi-
vem, pridejte hoiCici, majonézu a rozmixujte dohladka.

2. Vmichejte k syrové hmoté utfeny cesnek a drobné na-
sekanou cibulku, mletou papriku a sdl.

3. Zjemnéte pomazanku smetanou a podavejte k Cesne-
kovym topinkam z tmavého chleba. Ozdobte nasekanou jar-
ni cibulkou a zapijejte chlazenym pivem.

Kazda rada dopra

Pomazinku dspesne zyemnite fwgf UGinou nebo /M/r(azd/(éw/m
nisbem, pivo mizele nakradit swetanou a pitlivon papribu mtotin
Kmixem. A micts piva pak zapifiejte podndstin,

JEHNECI GULASOVKA

300 g jehnéciho predniho masa bez kosti (plec nebo
maso z krku)

3 brambory

4 strouzky ¢esneku

1 velka cibule

1 kapie
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11 hovéziho vyvaru

1 IZice uzené slaniny nakrajené na kosti¢ky
1 IZice oleje

1 IZice rajského protlaku

1 chilli papri¢ka

1 IZi€ka majoranky

1 Izice mleté ¢ervené papriky

'/2 1ZiCky mletého kminu

2 hrsti ovesnych vioéek

sul

1. Maso nakréjejte na malé kousky (1x2 cm).

2. Na oleji rozskvarte uzenou slaninu, pfidejte nakrdjenou
cibuli a osmahnéte ji dozlatova.

3. Vhodte do hrnce kostky masa a chvili je restujte spolu
s cibuli. Posypte maso mletou paprikou, promichejte, pfi-
dejte rajCatovy protlak, zase promichejte a zalijte vyvarem.
4. Pridejte odvazné do hrnce chilli papricku (pak ji vylovi-
te), kmin i sdl a zvolna vafte asi hodinu.

5. Pak vsypte do hrnce ovesné vlocky, nakrdjenou kapii
a varte dal 15 minut. Zkuste, jestli je maso mékké. Kdyz
ano, vsypte do hrnce na drobné hranolky nakrdjené bram-
bory a povafte 5 minut.

6. Na zavér dochutte Cesnekem rozetfenym s majordnkou
a nechte polévku pod poklickou dojit. Nezapomerite najit
tu chilli papricku, at vdm nékdo nevyhubuje, kdyz si ji sple-
te na talifi s kapii a zbytek vecera proSkyta.

7. S dobrym pecivem muZe jehnéci gulaSovka poslouZit klid-
né jako hlavni jidlo.
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