OBTIZNOST

KUSU 12

Ozdoby si pripravte den pred
pecenim.

koSicky
,dablova
pochoutka’

e 559 zméklého masla
* 175g tmavohnédého cukru L

e 2 velkd vejce

VaSe nejhorsi nocni mlra se stala skutecnosti: Zombie oZivaji, chystajf
@ S bt e oy sevvz!t pod,svou viadu celou n(?c a maji velky hlaq. PO\isvtavau Vzploza
; kazdého nahrobku, pokrouceného stromu a padlého kfize. Kazdy
e 25 neslazeného kakaa
* Y4 IZicky soli ~ koSiCek zdobi silueta zombie vstavajici z hrobu ve svétle Uplriku. Bohaté
« 125 ml kysané smetany "~ koSicky ,Dablova pochoutka“ vam pomohou rozpoznat nepfitele a daji

vam silu utikat o Zivot.
ozdohy

e 3 kapky hnédého potravinarského barviva

e 1009 polohrubé nebo hladké mouky

e 3 kapky Cerného potravinarskeho barviva

e kukuri¢ny Skrob na poprasent

* 1909 koupeného fondanu, obarveného
na Zluto 3 kapkami citronové Zlutého
potravinarského barviva (viz str. 11)

e citronova $tava nebo vodka na fedéni

* % davky Ganache z tmavé Cokolady (viz str. 8)
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poznejte
zombie

Z kterého romanu volné

vychazi film Putovala jsem

se Zombii z roku 19437

1. Jana Eyrova od Charlotte
Brontéové (1847)

2. Frankenstein od Mary
Shelleyoveé (1818)

3. Predcasny pohreb od
Edgara Allana Poea (1844)

(Odpovéd je na str. 80)
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1 DenMredem si wyrobte ozdoby. Dejte
hnédé a ¢erné potravinarské barvivo

po kapkach nebo na konci paratka

na vicko prazdné sklenice Ci plastové
ddzy na potraviny s vyvySenym okrajem.
Paratkem zamichejte a odloZte stranou.

2 Popraste val kukuficnym Skrobem
a vyvalejte fondan do tloustky 3 mm.

3 Pomoc Kulatého vykrajovatka
0 priiméru 67,5 cm vykrojte dvanact
kruhd, které budou zakryvat muffiny.

8 \aig mnozsi citronové Stavy nebo
vodky nalijte na vyschlé potravinarské
barvivo, abyste jej naredili, a rozmichejte
pomoci malého Stétce do konzistence
malifské barvy. Inspirujte se fotografi

na str. 33 a namalujte na Zluté fondanové
kruhy zombie, zvinéné kopce, nahrobky

a kfize. Malbu nechte zaschnout.

5 Pro vyrobu koSickil predehrejte troubu
na 175 °C. Do pekace na dvanact muffin(i
umistéte dvanéct papirovych kosick.
Maslo, cukr, vejce, mouku, jedlou sodu,
kakao a stil dejte do velké misy a pomoci
elektrického mixéru Slehejte, az vznikne
hladka smés.

b Pridejte do smési kysanou smetanu

a michejte velkou dfevénou vareckou,

az se smes spoji. Tésto nalijte IZici

do papirovych kosickd. Pecte 20—

25 minut, s jednim otoCenim asi v poloving
peceni, az tésto dobre nabude a bude
pevné na dotek. Polozte na draténou
podloZku a nechte chladnout.

7 Az kosicky vychladnou, naneste
na jeden z nich pomaoci zdobiciho sacku
nebo kornoutu z pergamenového papiru
zakonceného VetSim rovnym nastavcem
spiralu Ganache z tmavé cokolady.

8 Upravte spiralu Spachtli nebo stérkou
do roviny. Nahoru umistéte pomalovany
fondanovy kruh. Opakuijte s ostatnimi
muffiny. Pi podavani vyrovnejte koSicky
do fady, abyste vytvorili iluzi hibitova,
po némz se potuluje mnoho zombii.
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