TIP NA ZDOBENI
Dort muzZete ozdobit rozpusténou
cokoladou a nasekanymi arasidy.
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Snickers

Tenhle dort jsme za ta Iéta pripravili nesCetnékrdt. A vlastné se tomu vibec nedivim. Ka-
ramel, arasidy a cokoldda jsou kombinace, kterd jen tak neomrzi. | tenhle recept se béhem
let nékolikrat zménil, aZ vznikla podoba, kterou drZite v rukou dnes.

Forma: dortové forma se sundavacim okrajem @ 18 cm

INGREDIENCE
KORPUS

80 g kesu ofechu

20 g kakaa

170 g datli

30 g kokosového oleje
(pokojové teploty)

20 g strouhaného kokosu

KARAMELOVA VRSTVA

285 g datli

145 g arasidd

45 g mandlového masla
(Ize nahradit keSu nebo
arasidovym)

100 g agavového sirupu
1 1zicka vanilky

Y2 1zicky soli

ARASIDOVY KREM

80 g arasidu

95 g datli

1,2 dl vody

40 g rozpusténého
kakaového masla
25 g rozpusténého
kokosového oleje
15 g kakaa

Va 1zicky vanilky

Va 1Zicky soli

POSTUP

KORPUS

V kuchynském robotu rozmixujte kesu ofechy s ka-
kaem. Pridejte datle a mixujte do jemné nasekané
smési. Pridejte kokosovy olej a strouhany kokos

a zpracujte v soudrzné, lehce lepivé tésto. Rov-
nomérné ho vtlacte do dortové formy se sunda-
vacim okrajem vylozené pecicim papirem a vlozte
do mrazéaku, dokud korpus zcela neztuhne. Teprve
potom na néj rozetfete karamelovou vrstvu.

KARAMELOVA VRSTVA

Datle nahrubo nasekejte a v kuchynském robotu je
zpracujte spolu s mandlovym méaslem do hutnéj-
Siho tésticka. PFidejte agévovy sirup, vanilku a sl
a mixujte, dokud se vSe nespoji. Nakonec pridejte
arasidy a kratce promixujte, aby zUstaly hrubé na-
sekané. Karamel bude husty a lepivy - ale tak je to
spravné, nepridavejte vodu. Pokud ma robot potize
smés zpracovat, obcas ji promichejte ru¢né Izici.
Karamel rovhomérné rozetrete na zmrzly zaklad

a formu vratte do mrazéku.

ARASIDOVY KREM

Arasidy rozmixujte do hladké pasty, pridejte datle
a zpracujte do kompaktni hmoty. Pfilijte vodu,
rozpusténé kakaové maslo a rozpustény kokosovy
olej, pridejte kakao, vanilku a sl a mixujte alespon
2 minuty do zcela hladkého krému. Krém rovno-
mérné rozetfete na karamelovou vrstvu a lehce po-
klepejte formou o pracovni plochu, aby se uvolnily
pfipadné vzduchové bubliny. VloZte dort do mra-
zaku alespon na 4 hodiny.

PODAVANI

Pfed podavanim nechte dort alespon 2 hodiny
povolit v lednici.
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