ZELI S UZENYM MASICKEM

Trapi té dilema, ktere zeli je lepsi?
Ostravske, kysele jak prdel, nebo
prazske, sladke jak cecek? Toz
dneska se tym netrap. Zeber kysele
a zrob si nebe v hubé.

ZalozZ si vyvar z uzenych veprovych zebi-
rek a pfisad, ktere najdes nize v seznamu
do samosky. Z kysaneho zeli¢ka vymackej
nalev a dej si ho na bok. Zeli¢ko prekra-
jaj, at ti netrci z huby jak lijana. Na dir-
kovanem plechu naskrkej jabko, nakrajaj
vétsi cibulu a Spek — a ten hned pleskni
do kastrola. AZ zacne prskat jak tchyna,
zasypej cibulou a zapoc&ni Skvarbu! Az ci-
bula zezZlutne, nagichej do teho cukr kry-
stal a karamelizuj asi 3 minuty. Nesmi$ to
spalit!

Teraz tam 3vihni to naskrkane jabko, po-
dédkuj, pfisyp zeli a chvilu pochech-
lej. Do teho vieckeho pfival ten paradni
uzeny vyvar a var vSecko 15 minut. Po-
tom to zahusti vodu smiSanu s hladku
muku, dopln vyvarek, zadekluj a var dal-
Sich 10 minut!

Koncovka uz je jenom na tobé: Podle
vlastni chuté dosypej cukfik, sul polske-
ho cestara a dokyseluj tym nalevem, co
sis ho odlozil na za¢atku.

Uzene Zebro rozdrbej a ve finale ho na ta-
lefu ponakladej na zelicko.

Zranica zacina!
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SEZNAM DO SAMOSKY

Na vyvar
3 kg uzenych zeber

1 mrkev

Y. celeru

1 cibuli se slupkou

1 petrzel

3 strouzky Cesneku ve slupce

2 listy Pavla Bobka

6 kulicek noveho koreni

1 1zicka soli

29 kulic¢ek pepre

Na zeli

500 g kysaneho zeli

1 vétsi cibule

80 g Speku

1 jablko

2 |zice cukru krystalu

popel z dédka a sul

100 ml vody

2 lzice hladke mouky

vyvar z uzeneho (podle potieby)




BRAMBORACKA

Lepsi bramboracka na talefu nez

v palici, Fika mi Arnost. A tez Ze
kupil v knajpé od nakeho oZungra
susene huby. Tak kdybych o ném uz
nemluvil, tak to neprezil.

SuSene huby zalij vodu a na sadelku
porfadné zarestuj nakrajanu kofenovu
zeleninu. Teprve potom prival cibulu,
kobzole, listy Pavla Bobka, nove kofeni
a mlety kmin. Tim ale chechlanica ne-
koncil Restuj dal, az ti za¢nu kobzolky
slabu¢ko hnédnut! Teraz pfisyp malinko
hladke muky a popel z dédka, pfitépni
tam tu rozmocenu hubu, zalij silnym vy-
varem a mirné var 45 minut. Na uplnem
koncu jesté k temu vytla¢ ¢esnek a v ru-
kach rozdrbej majora Anku a libecek.
Podle chuté jesté doposoluj a nechej pul
hodiny polezet.
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SEZNAM DO SAMOSKY

3 [Zice sadla

250 g mrkve

100 g petrzele

140 g celeru

100 g cibule

500 g brambor

3 listy Pavla Bobka

3 kuli¢ky noveho koreni

1 1zicka kminu

2,2 Lvyvaru

1 1zicka hladke mouky

popel z dédka a sul

10 g suSenych hub

5 strouzku ¢esneku

1 lzice majoranky

1 Zice libecku




