
BRAMbOROVÉ PLACKY

ANODA, ANTRAX, ARZÉN, ASIAT, AXAMIT, AXOLOTL, BORŠČ, CVALDA, DLAHA, DOSPÍVÁNÍ, EXPOZITA, 
FORMA, HRÁST, KASTLÍK, KLAMY, KOLEKTOR, KOUSATI, KRÁPĚ, KRÁVA, MNOHDY, MNICHOV, 
MUŠKAŘENÍ, NÁVIN, NAŽKA, NESPAVOST, OBCHOD, OBNOS, OCHOTA, OKRES, OPERETA, OVOCE, PĚŤÁK, 
PÍSEK, PLYŠE, POMLK, PONOŽKA, POPEL, POSYP, POTAHY, POVOZ, PROLOM, ROVNĚ, SAMOMLUVA, 
SAUNA, SLADIDLA, SLETY, SOUMĚR, SRAZY, SRNČÍ, ŠPICE, TRESŤ, UTÍTI, VOUSY, ZÁPOR, ZLOČINY

1 kg brambor

hladká mouka

5 stroužků česneku

sůl

pepř

máslo

Syrové brambory nastrouhej na jemném struhadle, slij vodu, osol a opět sceď. 

Přidávej hladkou mouku, dokud těsto nebude připomínat hustou kaši, opepři, 

přidej česnek. Sběračkou rozetři těsto přímo na pánev bez tuku, placička by 

měla být velká asi jako podšálek, rychle ji otoč a peč minutu z každé strany. 

Osol a omasti rozpuštěným máslem.

LEDEN
Poznámky

Poprvé jsem stála na lyžích, když mi bylo asi šest. A doteď si 
pamatuju, jak mne zábly ruce, jak mi nešlo zapnout vázání, 
jak se mi na vlasech udělaly rampouchy a studily za krkem, 
jak jsem nedokázala nastoupit na vlek, jak jsem se třásla 

hrůzou na dětské sjezdovce a říkala jsem si: Bože, 
ať už jsem (tajenka) a můžu si jít domů číst!

Plány


