Katefina Winterova

Jahodova laska

Také milujete tvarohové jahodové knedliky? A kolace
s jahodami? Tak tahle pochoutka v sobé kombinuje
oboji - z tvarohového tésta na knedliky vznikl korpus
s lahodnou naplni sypanou mandlemi. Tésto pfri
chladnuti rychle vlihne, ale to viibec nevadi, protoze
tento kolac¢oknedlik si pfimo Zada snist rovnou

z plechu, IZici nebo vidlickou, hlavné s partou pratel.

1 PLECH (ASI 30 x 50 CM) / ZHRUBA 20 KOUSKU
PRIPRAVA: 1 HODINA

TESTO

250 g mékkého tvarohu (z kostky)
1vejce

2 Izice rozpusténého masla

3 Izice pSenic¢né krupicky

2 |zice krupicového cukru

1sacek vanilkového cukru
strouhana kara z /2 chemicky
neosetfeného citronu

NAPLN
500 g jahod
40 g mandlovych platka

DROBENKA

50 g hrubé mouky

50 g krupicového cukru
50 g zméklého masla

90

Jahody

Troubu predehrejte na 180 °C. Tvaroh smichejte ve
vétsi mise s vejcem, rozpusténym maslem, krupickou,
krupicovym i vanilkovym cukrem a strouhanou
citronovou klrou. Hotové tésto je mékké a hladké

a krasné drzi pohromade.

Hluboky plech vyloZte pecdicim papirem a rozetrete
na néj pripravené tésto.

Jahody omyjte a nakréjejte je podle velikosti na
poloviny az ¢tvrtiny. Pak je rozprostrete a ¢aste¢né
zamacknéte do tésta. Cely kola¢ posypte platky mandli.

Na drobenku promichejte mouku s cukrem
a zméklym méslem. Posypte ji kolag, vlozte ho do
vyhraté trouby a pecte asi 30 minut dozlatova, az Spejle
zapichnutéd do tésta vyjde ven gistd a sucha.




