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MAZACICH RIFFU

Co namazat na chleba, kdyz se vcerejsek trochu protahnul.

MAJONEZOVEJ MASAKR DELUXE

Salat, ve kterym jsou skoro vsechny dobry véci tohohle svéta. A kdyz tam ndhodou
néjakd chybi, tak neni sebemensi problém ji tam pridat.

CO POTREBUJU:

400 g sunkovyho salamu 2 lzice plnotucny hofcice

180 g nakladany okurky 1 Izice cukru krupice

55 g sterilovanyho hrasku 1 I1ziéka octa

1 cibule 1 I1zicka worcesterovy omacky
300 g majonézy sUl a pepF

Vezmu saldm, okurky a cibuli a vdechno to nakrdjim. (Krdjet hrdsek neni nutny a v pod-
staté to ani nedoporucuju.) Velikost pfizpUsobim vlastni Sikovnosti a mife kocoviny.
Mensi kousky jsou samolitr lepsi, ale nemd smysl to zbyteéné pokouset a riskovat kr-
vavy zranéni. Vzdycky si totiz pamatuj na prvni pravidlo pochoutkovyho saldtu: S krvi
to neni takovy, jak by se mohlo zddt - v tomhle receptu nemd co délat. Krev patfi ma-
ximalné do budapesfsky pomazdnky, protoze tam se ztrati v paprice.

Taky jsem chtél zdUraznit, Ze pét chlapl znamenad pét rbznejch receptld na sprdvnej
pochoutkd¢ - kazdej si tuhle lahddku déld po svym. Takze se neboj experimentovat.
Md3 rad nakladdany cibulky? Sup tam s nima! Konzerva, co je sice pro ko&ky, ale moc
dobfe voni? Vraz ji tam! Znal jsem dokonce chldpka, kterej do pochoutkovyho salatu
kdpnul vzdycky slzu vyjetyho motorovyho oleje pro chut. Ale to uz bylo trochu moc,
takze to vlastné taky nedoporucuju.

Vsechny ty nakrdjeny véci smichdm s hradskem a majonézou a pak dochucuju. Pfitom
je dulezity v jakym poradi! Nejdfiv tam dam worcester, hofcici a ocet, protoze prvni
pismena ddvaj dohromady kapelu The Who. Az pak pfijde na fadu cukr, pepf a sUl,
protoze CPS se zadnd kapela nejmenuje. Pak to nechdm v lednici ulezet do druhyho
dne a ddvdam si velkyho bacha, abych to nesezral uz vecer.
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