Kayz

ittt odposint, deje s e Ve taeps s
apikautii naklddanou cibulkow. Terlle recept vZdieky trefi do cernsho!

NA 2 PORCE

€AS NAPRIPRAVU
INUT

@ #n

€AS NA VARENI
10MINUT

€O BUDETE POTREBOVAT

1 hrnek (200 g) Foxyho
mistrovského trhaného
vepiového (viz strana 64)

4mékké tortilly na tacos

1 hlévku hlavkového salatu,
nakrouhaného

40 g Eerveného zeli, nasekaného

1malé avokado, nakrajené na
kousky

zakysanou smetanu (na pokapani) |

omécku sriracha (na pokapani)

NANAKLADANOU CIBULI

1 &ervenou cibuli, nakrajenou na
tenké krouzky

2 zice (25 m) biléhe vinného octa

3 Izice (25 g) cukru

»

3.

. Pro piipravu nakladané cibule zahfejte bily vinny ocet, cukr

a2 Izice (25 mi) vody v malém hrnci. Jakmile je smés horka,
odstavte z plotny, pfidejte Gervenou cibuli, promichejte a nechte
vychladnout.

Trhané veprové maso ohfejte v hrnci nebo v mikrovinné troubs.
Tortilly ohfejte na suché panvi.

Servirujte tak, ze na kazdou tortillu polozite trochu salatu
a Gerveného zeli, pridejte Gturtinu trhaného vepfového masa,
nékolik kouskii avokada a nakladanou cibuli. Nakonec pokapejte
zakysanou smetanou a sriracha omagkou




